Restaurant
I’Etable

La carte

027 455 24 50 etable@televercorin.ch



\ Les entrées
\
Salade meélée
.

oupe du jour
pplément tr ain et fromage gratiné

7

1 .’ ":” \/ e

&narde ' .- 20.-

(salade, pommes de terre, fromage a raclette d’Anni-
viers, oignons et lardons)

Salade de chevre chaud 15.- 26.-

(salade, bliche de chevre, pormme, polenta, chutney de
poivrons, tomate et oignons)

Gnocchis vegetariens 15.-  26.-

(gnocchis basilic, parmesan, tomates séchées)




\ Le terroir / |
‘ Les Salaisons d’Anniviers ’

1/2
o

A551ette alsanne

(jambon cru, 1ard sec, v1ande sechée, saucisse

’e fromage pain de seigle)
,._.-. nde sechee
riande séct seigle, oignons et

Boeuf du Val d I—Ierens

Pierrade de boeuf d’'Hérens (200 qgr) 51.-

(filet de boeuf d’'Hérens accompagné de légumes, frites et
de sauces faites maison)

Supplément de boeuf +50gr
Supplément «Rossini» escalope




La Fromagerie d’/Anniviers

Crolte au fromage nature
C‘)ﬁte au fromage royale

(ja cru, oeuf et champignons)

La cassolette de UEtable

(pomrri“‘eigxde terre, oignons, lardons et fromage gratinés au four)

Fondue au fromage min. 2 pers.
Fondue to\mate min. 2 pers.
(por

yommes de terr

Fonduee ampignons min. 2

Fondue de ble min. 2 pers. e

(crumble de de sé jambon cru, lard et fruits se

Pour les enfants

Nos salades et nos soupes, disponibles en petites portions, sont idéales pour

vos chérubins. Voir les 1/2 entrées.

1/2
Portion de frites /.-

Nuggets de poulet 12.-

5 pces
Pates nature, beurre, 11.-

Pates aux legumes 13.-

11.-
18.-

9 pces

17.-
19.-




Y Les desserts 4
A

CooRies maison aux pepites de chocolat

;rte aux ruits du moment cremef otté
eme double de la Gr(

et 1t -

Moelleux au chocolat fait maison

Glace vanille et creme fouettée

Sorbet valaisan

Sorbet + williamine ou abricotine

Sorbet colonel

Sorbet citron + vodka

Boule de glace




