
Merci de passer commande au bar.

= végétarienPLATS CHAUDS

Soupe asiatique au boeuf et nouilles de riz

– version végétarienne avec oeuf
Curry thaï, lait de coco, citronnelle, légumes. 

Burger du skieur
Pain maison, effilochée de boeuf, raclette du Valais,
sauce chasseur aux airelles, pickles d’oignons rouges.
Accompagné de chips nature et salade.  

25.-

Pâtes de l’alpage
Crème, tomates, lardons, oignons frits. Aussi sans lardons      21.-

Nouilles Dan-Dan
Nouilles ramen, viande hachée de boeuf, sauce au sésame
légèrement épicée, cornichons, pickles d’oignons rouges. 24.-

Tofu croustillant sauce Teriyaki    

Nouilles ramen, pois chiches sauce à l’orange, 
cacahuètes.

24.-

Gratin montagnard
Pommes de terre, raclette du Valais, crème, lardons.

23.-

24.-

20.-

Petite salade verte d’accompagnement 4.-

Tataki de boeuf sauce Teriyaki

Nouilles ramen, pois chiches sauce à l’orange, 
oignons verts, cacahuètes.

18.-

+ VEGAN

+ VEGAN

– version végétarienne sans lardons 23.-



Merci de passer commande au bar.

POUR LES ENFANTS

Saucisses de Vienne 11.-sauce ketchup, chips nature, salade 

Pâtes au fromage et lardons 11.-

TARTES ET GÂTEAUX MAISON

Ardoise du berger
saucisse sèche, fromages, beurre, pain de seigle 23.-

PLAT FROID

Tarte aux myrtilles

Provenances : boeuf Suisse/Autriche, porc Suisse
pain de seigle Suisse (Zenhäusern), pain à hamburgers Suisse (fait maison)

7.-
Brownie aux noix de pécan, caramel 
et fleur de sel 7.-
Gâteau sans gluten* aux amandes et aux
framboises (*peut en contenir des traces) 7.-

Selon disponibilité du jour.



La sucre 6.-sucre, chantilly

La sucre-cannelle
sucre, cannelle, chantilly 6.-

La fraise
confiture de fraise, chantilly 7.-

La spéculoos
pâte à tartiner spéculoos, brisures de biscuits, chantilly 8.-

La bretonne
caramel à la fleur de sel, dés de caramel, chantilly 8.-

La fantaisie
confiture fraise, farandole de bonbons, chantilly

8.-

Merci de passer commande au bar.

La chocolat
pâte à tartiner choco-noisettes, éclats de chocolat, chantilly

8.-

GAUFRES

La pâte à gaufres est faite maison.

Disponibles de 9h00 à 11h00 et 14h30 à 16h00



Eau minérale plate/gazeuse 4.-

Rivella bleu/rouge, Coca, Coca Zéro
Sprite, Fanta, Thé froid citron/pêche/menthe 5.-

Schorle

Nectar d’abricots/poires du Valais

avec sirop 4.-

5.-

5.-

BIÈRES

La Sierrvoise Rousse 6.-

Valaisanne Lager

6.-Docteur Gab’s Swaf (Lager)

5.-

Panachée Calanda citron 5.-
5.-

50cl

50cl

50cl

33cl

25cl

33cl

33cl

33cl

33cl

Merci de passer commande au bar.

BOISSONS FROIDES

Bière sans alcool

Boxer Blanche 25cl 5.-



Dirty chaï latte (avec expresso)

5.-
Chocolat chaud du gîte avec chantilly et marshmallows 5.-
Choco-Bailey’s avec chantilly 7.-
Chaï latte 5.-

Vin chaud

6.-
Café, Expresso, Thé 3.-
Café pirate (rhum brun, chantilly) 7.-

Merci de passer commande au bar.

Café valaisan (Abricotine ou Williamine, chantilly) 8.-

BOISSONS CHAUDES

Autre café arrosé (Bailey’s ou kirsch) 7.-



Etagne, assemblage Marsanne-Petite Arvine 5.-Cave des Bouquetins, Grimisuat

BLANCS

10cl

Eterle, assemblage Pinot noir-Diolinoir 
Cave des Bouquetins, Grimisuat 10cl 5.-

50cl 75cl

19.-Fendant 
Cave des Biolles, Conthey

36.-

Johannisberg
Cave L’Orpailleur, Uvrier

19.-Johannisberg 
Cave des Biolles, Conthey

40.-

46.-

Merci de passer commande au bar.

37,5cl

Fendant
Cave L’Orpailleur, Uvrier

Petite Arvine 
Cave L’Orpailleur, Uvrier

Fendant
Cave des Biolles, Conthey 10cl 5.-

Johannisberg
Cave des Biolles, Conthey 10cl 5.-

19.-

VINS AU VERRE

21.-



50cl 75cl

Brâme du cerf
assemblage Pinot noir-Galotta-Gamaret

Cave L’Orpailleur, Uvrier

24.-Pinot noir
Cave des Bouquetins, Grimisuat

Merci de passer commande au bar.

Gamay

Cave du Vieux Village, Noës 25.-

Pinot noir
Pierre Favre Vins, Les Coteaux de Sierre 44.-

21.-

SPIRITUEUX ET LIQUEURS

Abricotine, Willamine, Kirsch

Rhum brun, Baileys

2cl 6.-
4cl 7.-

37,5cl

Locus Dei
assemblage Merlot-Diolinoir-Pinot noir

Cave La Corne Rouge, Loc

44.-

ROUGES

Pinot noir vieilles vignes de production biologique
Cave La Pertille, Chalais

44.-


