Restaurant
’Etable

La carte

027 455 24 50 etable@televercorin.ch



Suggestion du moment

Selon l'inspiration de notre chef de
cuisine et de son équipe

\ Les entrées |
1/2

Salade meélée La 9.-
Salade montagnarde 15-  25.-

salade, pommes de terre, fromage d’alpage,
oignons et lardons ;

Se -— vre chaud ‘ 5.} - Z

alade, beignets d mes de terre au fromage de
chevre et aux herbes et péche au sirop maison

Salade du chef. A os-

salade, filets de perches fumeés, chutney d’oignons,
poivrons et tandoori

Gnocchis végetariens 15.-  25.-

gnocchis, basilic, parmesan, tomates séchées

Soupe ou gaspacho du moment 11.-  18.-




Le terroir

Les Salaisons dAnniviers

Assiette valaisanne
jambon cru, lard sec, viande séchée, saucisse seche,
fromage d’alpage et pain de seigle

nde séchée

eigle, oignons et

Beeuf du Val d’Hérens

Pierrade de UEtable (200 gr)

filet de boeuf accompagné de pommes frites,
légumes et sauces faites maison

Supplément de boeuf +50gr
Supplément «Rossini» escalope de foie gras poélé

Tartare de boeuf

filet de boeuf d’'Hérens coupé a
de fromage et de lard sec d’Annivi
de salade, frites et toasts




La Fromagerie d’/Anniviers

Crolte au fromage nature
(i)ﬁte au fromage royale

jambon cru, oeuf et champignons

Fondue au fromage min. 2 pers.
Fondue tomate min. 2 pers.

pommes de terre

Fondue aux champignons min. 2{ers.

Fondue de '’Etable min. 2 pers.

crumble de viande >e, jambon cru, lard et fruits secs

4
Pour les enfants

Nos salades et entrées, disponibles en petites portions, sont idéales pour vos
chérubins. Voir les 1/2 entrées.

1/2
Portion de frites 7-  11.-

Nuggets de poule ' 12-  17-

5 pces 9 pces
Pates nature, beurr 11.-  17-

Pates sauce tomate maison 12.- 18.-




\ Les desserts

CooRies maison aux pepites de chocolat

Tarte aux fruits du moment
accompagnéeWe fouettée /

Mermgues, creme double de la G ére

acc ) ‘de glace *ﬂle et creme fouettée
Sorbet valais

sorbet + williamine ou abricotine

Sorbet colonel

sorbet citron + vodka

Boule de glace




