
BIeNVeNUe CHeZ NOUS.
C’EST TOI QUE L’ON CHERCHaIT !

Hé!

UN(e) GéRANT(e)
Votre mission 
• Vous êtes responsable de la gestion du restaurant. 
• Vous êtes responsable du recrutement et du suivi du personnel.
• Vous établissez un contact agréable avec la clientèle.
• Vous êtes responsable de la gestion des commandes et du ravitaillement.
• Vous établissez les offres pour les banquets et les mariages.
• Vous respectez la charte écologique en vigueur.
• Vous êtes responsable de la gestion du gîte. 

Votre profil 
• Vous bénéficiez d'un CFC de cuisinier, d'un dipôme de restaurateur-hôtelier 
 et d'une expérience confirmée en restauration.
• Vous avez réussi l'examen LHR/GBB vous permettant de bénéficier 
   d'une autorisation d'exploiter.
• Présentation et hygiène irréprochables.
• Très bon sens de l'organisation.
• Vous connaissez et appliquez rigoureusement toutes les législations en 
 vigueur, et faites preuve de rigueur (traitement des déchets).
• Très bon sens de l'accueil et du contact avec le client.
• Vous parlez français. L'allemand et l'anglais sont un plus.

Avantages
• Contrat à durée indéterminée.
• Rémunération fixe et participation au résultat.
• Forfait de remontées mécaniques Val d'Anniviers/Vercorin offert.
• Transports avec le Téléphérique Chalais-Vercorin offert.
• Restauration sur place.

eMPLOI

LIEU

  Restaurant du Crêt-du-Midi

 Début de la mission :

 Dès le 1er juin 2025 

ou à convenir

 Retour des dossiers attendu 

d'ici la fin avil 2025

 

 rh@vercorin.ch

 +41 (0)27 455 58 55 

www.vercorin.ch

Afin de compléter son équipe, le restaurant Crêt-du-Midi recherche : 

Société de la Télécabine de Vercorin SA
Route d’Anniviers 1
3967 Vercorin


