Restaurant
I’Etable

La carte

027 455 24 50 etable@televercorin.ch



Les entrees
A 12 A

Salade mélée

7. ’9
Velouté de courges, crumble de 12.-/ 18.-
noix de coco et creme fouettée

au citromrt; |
' tariens ‘

esan, tomates séchées)

‘escargots, puree

~

Pressé de boeuf et cerf, cerises
au vinaigre




Suggestion du jour a 21.-

Les plats

&vet de chamois, garniture chasse

Bwer de chasse, garniture chasse

Médaillons de cerf, garniture chasse

o~
Selle de chevreuil min. 2 personris

ation uniquement)

ux rouges, choux de Bruxelles et la
rouge et aux épices, marrons glaci' a

Pour les enfants

Nos salades et nos soupes, disponibles en petites portions, sont idéales pour
vos cheérubins. Voir les 1/2 entrées.

Nuggets de poulet et frites 12.-  17-

5 pces 9 pces

Pates nature, beus ~ 10.- 15.-
Portion de frites 6.50 9.50
Pates aux legumes 11.-  16.-




Le terroir

Les Salaisons d Anniviers
2

iande séchée, saucisse ‘

et pain de seigle)

ande séchée

cormchons '

Beeuf du Val d’Hérens

Pierrade de UEtable (200 gr) 45 -

(filet de boeuf accompagné de légumes, pommes frites et
de sauces faites maison)

Suppléement de boeuf +50gr |
Supplément «Rossini» c




\ /
\ 4
\La Fromagerie d’Anniviers /

v -
Crolte au fromage nature ~ ‘ 23.-

age royale

mpignons) 4
u age min. 2 pers. 27.- T
Fondue toma in. 2 pers. 29.- pp

(pommes de terre)
Supplément pommes de terres +3.-

Fondue aux champignons min. 2 pers. 30.- pp

Fondue de UEtable min. 2 pers. 31.- pp

(crumble de viande séchée, jambon cru, lard et fruits secs)




|\ / |

« Lesdesserts |

Cook\Qmaison aux pépites de chocolat / 4.-
Tarte aumits du moment (creme fouet{ 8.-

eme double de la Gr
S
a colat fait maism’

Glace vanille et creme

Bombe chocolat, pralin et meringues

Sorbet valaisan

Sorbet + williamine ou abricotine

Sorbet colonel

Sorbet citron + vodka

Boule de glace




