Res’taura nt
’Etable

La carte

027 455 24 50 etable@televercorin.ch



%  Produits locaux +

Le Restaurant U'Etable vous propose des produits
locaux grace a sa collaboration avec des parte-
naires de larégion ; la Fromagerie d’Anniviers et

Salaisons d’Annivier
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Suggestion du moment

Selon l'inspiration de notre chef de
cuisine et de son équipe

Les entrees

Salade mélée

é de c ﬁpignons, espum&
eclinaison de noix

e chevre croustillante ‘ 14.’ 6.-

vinaigrette au balsami tney d’airelles et chou bla

Carpaccio de cerf, Grana Padano, 18.- 28.-
fruits secs et tomate confite

Ravioles de faisan, bouillon de 20.- 30.-
cerises griottes et butternut rotie




\ Les plats 4

Cordon bleu de porc maison, viande 34 -
sechée deQrf, tomme d’Anniviers aux.

herbes et garniture de chasse ‘
&r et garniture de chasse | ' 34:
T 2.

a
de cerf (médaillons) et

Plerra
garniture de ¢hasse ' AD

Selle de chevreuil min. 2 personnes 69.-pp

(en deux services, avec deux garnitures de chasse différentes et sur
réservation uniquement)

Garniture de chasse 25.-

Spatzles faits maison, choux rouges, choux de Bruxelles glacés,
poires pochées au vin et marrons au jus corse




% Pour les enfants

Nos entrées, disponibles en demi portions, sont idéales pour vos chérubins.

1/2

Portion de frites - 11
Nuggets let et frites ‘ - 19
ate ‘at , beurre 1}

Pat auce‘ﬂognaise maison’ 13.—’ Q.-




Le terroir

Les Salaisons d’Anniviers
\ ]ﬂ/

' 2.

de sechée, saucisse seche, ‘ }

de seigle

4._ ’ ].._
pain de le, oignons et

cornichons

Beoeuf du Val d’Héerens

Pierrade de boeuf d’'Heérens (200 gr) 51.-

filet de boeuf d’'Hérens accompagné de légumes, pommes frites et
de sauces faites maison ou dejla garniture de ch

Supplément de boeuf +50gr
Supplément «Rossini» escalop




La Fromagerie d’/Anniviers

Crolite au\ﬁ'omage nature

C f age royale
b 2& pigglons y
Fondue au fromage min. 2 pers.
Fondue aux c&mpignons min. 2€ers.

Fondue de U'Etable min. 2 pers.

crumble de viande séchée, jambon cru, lard et fruits secs

Supplément pommes de terre




\ Les desserts 4

Boule de glace 4.50

CooRies maison aux pepites de chocolat 4.50

Tarte aux fr '?du moment (creme l‘e ée) 8.-
er Ale marrons }

Tar tissiere a la prune ’ 9.-
Gruyere

Meringues, creme double de la 10.-

et fruits rouges

Poire Belle Hélene 12.-

Poires, glace vanille, chocolat, amandes

Sorbet colonel 12.-

Sorbet citron + vodka

Sorbet valaisan 12.-

Sorbet + williamine ou abricotin

Moelleux au chocolat aison 15.-

Glace vanille et creme fouettée




