
La Terrasse Rte de Magrppé 12

Tél. 027 207 27 89

 

GOURMANDISES  AUTOMNALES 
 

 

 

LES  ENTRÉES 
 

 -  Terrine de sanglier et de chevreuil, salade de racine rouge et 
     viande séchée sauvage      22.- 
 Wildschwein- und Hirschterrine, Rotwurzelsalat und Trockenwild  

Wild boar and venison terrine, red root salad and dried game 
 

-  Crème de courge, lamelles de viandes séchées    17.- 
  Kürbiscremesuppe, getrocknete Streifen von Hirsch und Wildschwein 

Pumpkin soup, dried strips of deer and wild boar 
 

-  Feuilleté aux chanterelles et salade verte   22.-  /  32.- 
Blätterteiggebäck mit Pfifferlingen und grünem Salat / Puff pastry with chanterelles and green salad 

 
 
 

 

LES  PLATS  PRINCIPAUX 
 

 

-  Civet du moment  aux oignons glacés, croûtons, lardons, champignons  Fr.  36.- 
     Wildragout mit glasierten Zwiebeln, Croutons, Speck, Pilzen, 
     Game stew of the moment with glazed onions, croutons, bacon, mushrooms  
   

-  Côte de cerf aux bolets frais de nos forêts     Fr.  49.- 
     Hirschrippe mith Steinpilzen    /   Deer rib with porcini mushrooms 
 

 

Commande  dès  2  personnes 

         

   -  Selle de chevreuil Grand Veneur en 2 services  par personne  Fr. 59.-        

 Rehrücken , /  saddle of venison 

 


