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Notre carte hivernale 
 



A partager en apéro  

CHF 

Assiette valaisanne 18.-/30.- 

 
Assiette de tapas de la semaine 16.-/28.- 
 

Fish and chips apéro 24.- 

 
Huitres selon arrivage, dès 6 pièces 4.50 

 

Entrées  

CHF 

Salade verte 7.- 

 
Salade composée 9.- 

 
Escargots, 6 pièces et son beurre maison 16.- 

 
Nems aux légumes avec sa sauce aigre douce 15.-/28.- 

 
Vol-au-Vent aux champignons des bois 18.-/32.- 

 
Potage du jour 14.- 
 

Os à moelle et son sel de Gérande 21.- 
 
 
 

Provenance des viandes : Bœuf Suisse / Agneau NZ / Canard France, Suisse / 
Saumon Ecosse, Poisson France / Œuf de poule élevés en plein air 
 

Sur demande nos collaborateurs vous renseigneront volontiers sur les ingrédients présents 
dans nos plats qui sont susceptibles à provoquer des allergies ou des intolérances. 

 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 



Plats principaux  

CHF 

Tartare de bœuf aux saveurs d’Italie, frites et toasts 37.– 

 
Fish and chips, sauce tartare 34.- 

 
Spaghetti sauce pesto de Gènes 25.– 

 

Choucroute royale, 5 sortes de viande de porc 38.– 

 
Burger de bœuf suisse, fromage à raclette, frites 32.- 

 
Fondue Tortin à la viande de bœuf, cerf et poulet, 42.- 
bouillon au vin blanc d’ici (min. 2 personnes) 

 
Côte de cochon marinée, sauce citronnée 38.- 

 
Plateau de fruits de mer, selon arrivage (min. 2 personnes) 62.- 

Avec ½ homard, p.p. 74.- 
 

Bœuf bourguignon cuisiné selon la tradition 32.- 
 

Cordon bleu de porc, fromage à raclette, frites et salade 36.- 
 

Entrecôte parisienne Café de Paris, frites et salade 34.- 

Mets du Valais  

CHF 

Croûte au fromage, jambon et œuf  25.– 

 
Rösti Valaisan maison (lardons, oignon, fromage) 28.– 

 
Fondue au fromage de Nendaz (min. 2 personnes) 29.–/pp 

 
Fondue au fromage de Nendaz, bolet et cognac (min. 2 personnes) 34.-/pp 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 



Pizzas  

CHF 

Margherita (tomate, mozzarella, basilic) 17.- 

 

Romana (tomate, mozzarella, origan, anchois, olives, câpres) 20.- 

 

Champignons (tomate, mozzarella, champignons) 21.- 

 

Prosciutto (tomate, mozzarella, jambon) 21.- 

 

Tropicale (tomate, mozzarella, ananas, jambon) 23.- 

 

Tonno (tomate, mozzarella, thon, oignon, olives) 24.- 

 

Fribourgeoise (tomate, mozzarella, lard, champignon, Gruyère) 26.- 

 

Tortin (crème acidulée, mozzarella, lard, tomates cerise, oignon, chèvre) 26.- 

 

Capricciosa (tomate, mozzarella, jambon, champignons, poivrons) 28.- 

 

Siciliana (tomate, mozzarella,chorizo, merguez, poivrons) 26.- 

 

Diavola (tomate, mozzarella, chorizo) 24.- 

 

La Suisse (crème acidulée, mozzarella, raclette, Gruyère, Emmentaller) 26.- 

 

Méditéranéenne (crème acidulée, mozzarella, crevettes, courgettes, tomates cerise) 28.- 

 

Calzonne (tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons, oeuf) 26.- 

 

Végétarienne (tomate, mozzarella, champignons, poivrons, artichauds, olives) 26.- 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 



Pour les enfants  

CHF 

Lasagne bolognaise 14.- 
 

Chicken nuggets et frites 17.- 
 

Fish and chips de perches 14.- 
 
Servi avec une boisson 2dl et une boule de glace 

 

 

Desserts  
CHF 

 

Boule de glace ou sorbet 4.50 

 

Hot berries 14.- 

 

Café glacé 14.- 

 

Tarte maison du jour 11.- 

 

Crème au chocolat 12.- 

 

Cheese cake et son coulis de fruits rouges 14.- 

 

Tarte au citron meringuée 12.- 
 


