
Coupe de champagne
de bienvenue

Trio d’amuse-bouche terre et mer
Bouchée de noix de Saint-Jacques  
et chips de viande séchée,  
toast de magret de canard fumé  
et crevette, blinis de saumon fumé 
d’Écosse et julienne de lard sec 
du Valais

L’entrée
Foie gras de canard frais maison  
aux pommes Granny Smith  
caramélisées et ses toasts

Le poisson
Paupiette de sole normande 
aux pointes d’asperges vertes,
sauce au champagne
et caviar d’Aquitaine

Le plat principal 
La traditionnelle et véritable 
entrecôte de bœuf, 
beurre Café de Paris, 
pommes de terre frites
et bouquetière de légumes

La douceur 
Verrine Banoffee 
crème banane et passion, 
ganache chocolat et spéculos

Café mignardises

Nouvel An
Menu GOLD 
(à l’étage)

155.–
Par personne (dès 16 ans)

69.–
Enfant jusqu’à 15 ans  

Aller-retour en télécabine inclus

Musique  
d’ambiance

Réservations 
www.nendazveysonnaz.ch



Coupe de champagne  
de bienvenue 

L’entrée
Duo de foie gras maison 
et saumon fumé, crème d’aneth 
et chutney de figue,
toasts et blinis

Le plat principal 
La traditionelle fondue chinoise  
(bœuf, poulet, cerf),  
pommes de terre frites  
et ses sauces
 

La douceur
Entremet poire caramel 
et son coulis
 

Café et mignardises

Nouvel An
Menu SILVER 
(au rez)

99.–
Par personne (dès 16 ans)

59.–
Enfant jusqu’à 15 ans

Aller-retour en télécabine inclus

Ambiance 
musicale
garantie 

avec dj

Réservations 
www.nendazveysonnaz.ch


	menu_nouvelan_2627_gold
	menu_nouvelan_2627_silver



