
According to the Chef’s suggestion

S E L O N  S U G G E S T I O N S  D U  C H E F  E T  A R R I V A G E S  2 1 . –

M E N U  D U  J O U R

 Daily Special



Entrecôte de Bœuf d’Hérens, Spare Ribs caramélisés, Picanha de Bœuf,

magret de canard (environ 350g au total), servi avec sauce poivre vert,

sauce Tartare et beurre maître d'hôtel, frites, salade

A S S O R T I M E N T  D E  V I A N D E  À  G R I L L E R  S U R  A R D O I S E    5 4 . -

S U G G E S T I O N  D U  C H E F

Chef’s suggestions

Assortment of Meat for grilling on slate



Smoked Trout Salad with Citrus

SALADE MÊLÉE : PETITE / MOYENNE             7.-/11.-

SALADE DE TRUITE FUMÉE AUX AGRUMES         25.-

Truite Fumée, suprême orange et pamplemousse,
bouquet de salade,

oignon rouge, tomate cerise, concombre, carotte et
grissini

Sérac d’Alpage (Laiterie de Nendaz) pané aux herbes,
julienne de viande séchée et jambon cru, abricots sec,

noix, bouquet de salade, tomate cerise,
oignon rouge, carotte, concombre, grissini

N O S  S A L A D E S

SALADE DE SÉRAC AUX HERBES                         25.-

 Serac salad with herbs

Melee salad: small / medium



PANIER VALAISAN (½ VALAISANNE)                           19.-

CARPACCIO DE TOMME DE CHÈVRE                           25.-

Tomme de Chèvre (Laiterie de Nendaz) finement tranchée,
sauce pesto, bouquet de salade, tomate cerise, oignon rouge,

carotte, grissini et pain maison toasté

L E  T E R R O I R

PANIER DE VIANDE SÉCHÉE (½ VIANDE SÉCHÉE)       21.-

 Valais charcuterie

Dried meat

Goat cheese carpaccio 



FONDUE AU FROMAGE (DÈS 2 PERSONNES)                                                 31.-

CROÛTE COMPLÈTE                                                                                    26.-

Pain, moutarde, ail, vin blanc, fromage à raclette gratiné, jambon cuit, œuf

N O S  M E T S  A U  F R O M A G E  

FONDUE AUX CÈPES (DÈS 2 PERSONNES)                                                    32.-

N O S  P Â T E S

LINGUINE AGLIO E OLIO                                                                         20.-

Huile d’olive infusée à l’ail, tomate séchée et tomate cerise, roquette,
basilic frais, grana padano

Cheese Fondue

Cheese and Mushrooms Fondue

Full Crust, cooked ham, raclette cheese and egg



ROASTBEEF EN TATAKI (180G)                                                                  30.-

FISH AND CHIPS                                                                                        23.-

Filet de Cabillaud, sauce Tartare, salade

N O S  S P É C I A L I T É S

M A I S O N

SPARE RIBS CARAMÉLISÉS                                                                        35.-

ENTRECÔTE DE BOEUF D’HÉRENS(220G)                                                   37.-

TARTARE DE BOEUF À L’ITALIENNE                                                         40.-

Rumsteak de Boeuf  (environ 180g), roquette, pesto,
basilic frais, crème de balsamique, servi avec frites, salade et

toasts

Servi avec sauce tartare, frites, salade

Cuisson 16h, basse température, servi avec frites, salade

Servi avec sauce au poivre vert ou beurre maître d’hôtel,
frites, salade

Origine de nos viandes :
Bœuf : Suisse/Europe, Saumon : Norvège/Pays-Bas, Poulet :
Suisse/Pologne/Hongrie
 Veau : Suisse



9 NUGGETS, FRITES                                                                        22.-

ASSIETTE DE FRITE                                                                        11.-

P E T I T E S  F A I M S

JAMBON CUIT, BEURRE, CORNICHON                                               8.-

SALAMI, BEURRE, CORNICHON                                                         8.-

ARDOISE DE FROMAGE                                                                14.50-

Assortiment de 5 fromages, servi avec confiture et pain maison

S A N D W I C H S

FROMAGE, BEURRE,CORNICHON                                                      8.-

JAMBON CUIT, FROMAGE, BEURRE, CORNICHON                             9.-

VIANDE SÉCHÉE, BEURRE, CORNICHON                                       10.50-

french fries

assortment of 5 cheese

ham, butter, gherkin

butter, gherkin

cheese, butter, gherkin

ham, cheese, butter, gherkin

dried meat, butter, gherkin



1/2 PLAT DU JOUR                                                                            12.-

4 NUGGETS, FRITES                                                                          12.-

M E N U  E N F A N T

LINGUINE NAPOLI                                                                            12.–

Sur demande, nos collaborateurs vous renseigneront
volontiers sur les ingrédients

Présents dans nos plats qui sont susceptibles de provoquer
des allergies ou intolérances.

Provenance du pain et viennoiseries : Suisse ou fait maison

Children's menu with 2 dl mineralof your choice

minérale 2dl à choix

1/2 dish of the day 

gluten free sur demande vegetarian



TARTE AUX MYRTILLES MAISON                                                    11.50

SABLÉ MAISON AUX FRAISES                                                            11.-

N O S  D E S S E R T S

SOUPE D’ABRICOT DU VALAIS AU THYM                                          11.-

LE FONKIE                                                                                        11.-

Meringue maison et crème double

Homemade strawberry shortbread 
Fresh strawberry coulis flavored with mint

Coulis de fraises fraiches parfumé à la menthe

Coulis de fruits rouges, glace vanille et chantilly

Fondant au chocolat sur un fin cookie fait maison
Chocolat fondant, glace vanille et chantilly

Valais apricot soup with thyme
Homemade meringue and double cream

Homemade blueberry pie
Red fruit coulis, vanilla ice cream and whipped cream

Chocolate fondant on a thin homemade cookieMelting 
chocolate, vanilla ice cream and whipped cream


