
MENU de la saint
valentin 2025

|amuses-bouche|
Pigeon, orange, piment
Truite de Brüggli, sésame noir, yogourt fumé
Panais, noisette, truffe 

|première approche|
Bolet, Gruyère Vieux, vin jaune, noix noire

|l’équilibriste|
Gambero Rosso, combawa, citronnelle

|l’essentiel|
Filet de boeuf d’Hérens, topinambour, tamarin

|fermes et alpages|+18.-| 
Déclinaison de fromages d’ici et d'ailleurs
de la Cave à Lait à Nendaz

|la legèreté|
Ananas, yuzu, mangue, coco

|le final|
Chocolat grand cru Guanaja 70%, 
Citron bio de Sicile, sarrasin, fenouil

Menu complet 115.-
Demi portion 95.- 
Entrée - Plat - Dessert 87.-

Merci d'indiquer toute allergie ou intolérance à notre personnel.RE
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Chers convives,

Bienvenue dans notre univers culinaire où chaque détail
est pensé pour vous offrir une expérience unique.

Ici, tout est fait maison, avec amour, passion et
l’engagement d’une petite équipe : deux en salle, deux

en cuisine, et des moyens modestes mais une créativité
sans limites. 

Nous travaillons exclusivement avec des produits de
saison ou transformés par nos soins (pickles, confits,

lacto-fermentations) pour révéler des saveurs
authentiques.

Nos viandes, volailles et poissons sont sélectionnés avec
soin, privilégiant autant que possible des origines locales

et responsables.

Notre menu évolue régulièrement, reflet de notre
recherche permanente pour vous surprendre et vous
faire voyager le temps d’un repas. Chaque jour, nous

essayons d’aller plus loin, d’être meilleurs, pour sublimer
votre expérience.

Les accords boissons, qu’ils soient avec ou sans alcool,
sont spécialement pensés pour ajouter une dimension

nouvelle à votre découverte.

Vos suggestions et impressions sont précieuses : elles
nous permettent de grandir et de nous surpasser.

N’hésitez pas à nous les partager.

Nous vous souhaitons un excellent moment
 à notre table!

Cléo MASSON

Accord de boissons alcoolisées     49.- 
(4 verres) 
Accord sobreuvages                        29.- 
(4 verres) 
Mixte                                                  39.- 
(2 sobreuvages et 2 boissons alcoolisées) 
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