
Menu St-Valentin 
14 février 

 
Amuse-bouche 

***** 
Gravlax de saumon des Grisons en taboulé 

***** 
Filet de bar poêlé, 

Dahl de lentilles corail et sauce au lait de coco 

***** 
Médaillon de chevreuil snacké 

Choux rouges braisé 

Marron au caramel et jus aux airelles 

***** 
Filet de veau de la race d’Hérens 

Rôti à basse température, sauce au curry 

Purée de patates douce et légumes 

***** 
Tatin d’ananas, glace vanille 

Menu : 115.- p.p. 
Menu avec 2 entrées : 105.- p.p. 


