
 

 

 

 

  

 

 

 

 

  Prarion  

 

Notre carte chasse 

2026 
 

Bienvenue & bon appétit ! 
 
  

 

Jours d’ouverture : 
Du jeudi au dimanche & 
Le vendredi et samedi soir 

  
La direction se réserve le droit d’annuler les réservations en cas de  

 mauvais temps ou par manque de réservations pour les services du  

 soir.  

Nous vous remercions de votre compréhension.



Nos entrées  

 

CHF 

Salade mêlée 10.50 

 

 
Salade de cromesquis de chèvre  20.-/29. – 
(Pommes caramélisées et lardon) 

 

Velouté de courge, brisure de marron, chips de lard et  
Crème fouettée à la noisette  15.- 

 

Œuf parfait aux chanterelles, foie gras mi cuit et crème de Porto   19.- 
 

Terrine de chevreuil maison 19.- 
 

 
 

Nos mets valaisans                                           

 

CHF 

 
Assiette valaisanne Petite 19.- 

 Normale 31.- 
 

 
Assiette viande séchée du Valais Petite 21.- 

 Normale 32.- 
 

 
Fondue nature au fromage de Nendaz  

(Minimum 2 personnes)  31.-/pp 
 

Croûte aux chanterelles  29.- 
 

Croûte jambon, fromage et œuf  27.- 
 
 

  
 

 
 

 
 

 
 



Nos plats de chasse  

 

CHF 

Noix de chevreuil sauce aux morilles 51. – 

 
Civet de chevreuil  37. – 

 

Filet de cerf sauce vin rouge 46. – 
 

Burger d’effiloché de sanglier, compotée d’oignon, foie gras mi-cuit 
Et jus corsé  accompagné de ses frites maison 40.- 

 
Assiette de chasse végétarienne 25.- 

 
 

 

Tous nos plats sont servis avec des pâtes fraîches et nos garnitures de chasse 

(Chou rouge, chou de Bruxelles, châtaigne, poire au vin) 
 
Provenance des viandes : Noix de chevreuil : France / Civet : AT-HU / Cerf : NZ 

Sanglier : Europe / Burger de Cerf : ES 

 

 
 

Nos plats enfants (jusqu’à 12ans) 
 

CHF 

Burger de sanglier avec frites maison 25.– 
 

 
Emincé de chevreuil, accompagnement de chasse 25.– 

 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 

 

 



Nos desserts  

 

CHF 

Tarte du jour 11.50 

 

Mont-Blanc façon Chalet des Alpes 14.50 

 

Dégustation de dessert et son café 18.- 

 

Dégustation de dessert et son pouce café 22.- 

 

Assiette de fromage d’ici ou d’ailleurs 18.- 

Présentation au chariot 

 
 
 

 
 
 

Sur demande, nos collaborateurs vous renseigneront volontiers sur les ingrédients présents 
Dans nos plats qui sont susceptibles de provoquer des allergies ou intolérances. 
 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 



Menu dégustation chasse 

CHF 95.- 
 

 

 

 

Terrine de chevreuil maison 

 

************ 

 

 

Œuf parfait aux chanterelles, foie gras mi cuit et crème de Porto   

 

************ 

 

Noix de chevreuil sauce aux morilles 

 

************ 

 

Assiette de fromage d’ici ou d’ailleurs 

 

************ 

 

Mont-Blanc façon Chalet des Alpes 
 

 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 


