
Carte des Truffes 

Trüffel-Karte  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                                      130   Bruschette de tomates aux truffes 
 
 

 130   Bruschette de tomates aux truffes  16.50 
   3 geröstete Knoblauch Brotscheiben mit Tomatenwürfeln und Trüffeln 

   3 tranches de pains grillés à l’ail sur planchette, tomates concassées 

   et tranches de truffes noires d’Alba 

 

 122 Soupe crémeuse de courge  12.80 
   Cremige Kürbissuppe mit Fenchel, verfeinert mit Trüffel und Parmesan. 

   Soupe crémeuse de courge au fenouil sauvage, truffe et parmesan.  
 

 135 Foie gras de canard truffé  15.50 
   Entenleber mit Armagnac mit Trüffel auf Toast mit Feigen-Confit. 

   Foie gras de canard à l’armagnac sur toast, truffe et confit de figues.  

 

 134 Carpaccio de boeuf aux truffes du Piémont   25.00 
   Dünn geschnittenes kaltes Rindfleisch mit Schwarze Trüffeln, Olivenöl. 

   Fines tranches de Cerf nappées de truffes noires, huile d’olive. 

 

 171   Ravioli aux truffes (entrée 5 pièces)  18.00 
   Vorspeise mit Teigtaschen gefüllt mit weisser Trüffel-Emulsion aus 

   Alba, in Butter mit Kurkuma und schwarzen Trüffeln aus Piémont 

   Entrée de ravioli farçis à l’émulsion de truffes blanches d’Alba,  

   beurre blanc au curduma et truffes noires du Piémont. 

 

 176 Linguine aux truffes noires   25.00 
  Frische Eierlinguine mit gehackten schwarzen Trüffeln und Kurkuma. 

  Linguine aux œufs frais, truffes noires hachées, beurre au Curcuma. 

 

 208  Beefsteak Tartare aux truffes 37.00 
  Schweizer Weiderindfleisch Tartar 180 gr. mit gehackten schwarzen   

  Truffeln und Trüffelöl, Toast und Butter, rustikale Pommes frites. 

  Tartare de Bœuf aux truffes, 180 gr. de bœuf d’alpage coupé au couteau,  

  assaisonnement du chef aux truffes noires d’Alba hachées et huile de truffes,  

  pain croustillant, beurre et pommes frites artisanales. 


