
KIDS BURGER* / kinder burger* / kids burger*		  CHF 15.-
Steak pur boeuf (100gr), Gruyère AOP, sauce bbq, cornichon et pommes frites
Rindersteak, Gruyère, bbq-Sauce, Coleslaw, Essiggurken und Fritten
Pure beef patty, Gruyère AOP, BBQ sauce, coleslaw, pickles, French fries

DESSERTS
l’intense chocolat		  chf 8.-
Schokoladenmousse & Doppelrahm
CHOCOLATE MOUSSE, MERINGUE & DOUBLE CREAM

tartelette au citron		  chf 7.-
zitronentörtchen / lemon tartlet

tartelette fine aux pommes		  chf 8.-
Feiner Apfelkuchen / thin apple tartlet

meringue suisse & crème double de gruyère*		  chf 8.-
Schweizer Meringue mit Doppelrahm aus Gruyère*
Swiss meringue, Gruyère double cream*

EN-CAS SALÉS / Herzhafte Snacks / savory snacks		  	
RAMEQUINS AU GRUYèRE		  chf 8.-
SERVI CHAUD, AVEC SALADINE
Gruyère Ramequins, Heiß serviert mit einem kleinen Blattsalat
Gruyère ramekins, Served hot with a small mixed salad

POKE BOWL*		  chf 12.-
QUINOA VAUDOIS, CAROTTES, CHOU ROUGE ET BLANC, EDAMAME,
AVOCAT ET TOFU AU CURRY VINAIGRETTE AU SOJA, GINGEMBRE ET HUILE D’OLIVE
poke bowl, Waadtländer Quinoa, Karotten, roter und weißer Kohl, Edamame, 
Avocado und Curry-Tofu, Soja Ingwer Olivenöl Vinaigrette*
poke bowl, Vaud quinoa, carrots, red and white cabbage, edamame, 
avocado and curry tofu, soy–ginger–olive oil dressing*

big dog*		  chf 9.-
saucisse de volaille grillée, moutarde douce et oignon frits
big dog, Gegrillte Geflügelwurst, süßer Senf und knusprige Röstzwiebeln*
big dog, Grilled poultry sausage, sweet mustard and crispy fried onions*

barquette de frites*		  chf 6.-
sauce mayonnaise ou béarnaise
pommes frites, Mayonnaise oder Béarnaise Sauce*
french fries, Mayonnaise or béarnaise sauce*

planchette vaudoise		  chf 13.-
jambon cru du château*, lard de begnins, 
saucisson sec vaudois*, gruyère* et tomme vaudoise*
Waadtländer Platte, Rohschinken vom Château*, Speck aus Begnins, 
Waadtländer Trockenwurst*, Gruyère* und Waadtländer Tomme*
vaud platter, Dry-cured ham from the Château*, bacon from Begnins, 
Vaud dry sausage*, Gruyère* and Vaud tomme cheese*

EN-CAS SUCRÉS / Süße Snacks / sweet snacks	 	 	
viennoiseries* / Diverse Gebäcke* / pastries*		  chf 3.-

kiosque à pop corn sucré		  chf 5.-
Süßer Popcorn Stand / Sweet popcorn stand

cookie vanille aux fruits secs		  chf 5.-
Vanille Cookie mit Trockenfrüchten / Vanilla cookie with dried fruits	

cookie aux pépites de chocolat		  chf 5.-
Cookie mit Schokoladenstückchen  / Chocolate chip cookie

cake au citron et zestes		  chf 5.-
Zitronenkuchen mit Zesten / Lemon cake with zest 

carrot cake maison		  chf 5.-
Hausgemachter Karottenkuchen / Homemade carrot cake

SPÉCIALITÉS / SPEZIALITÄTEN / SPECIALITIES 

soupe paysan*		  chf 9.-
une tartine de pain de campagne et gruyère aop
Bauernsuppe, Brotschnitte mit Gruyère* 
Country-style soup, bread tartine with Gruyère cheese*

Rilette de truite fumée maison		  chf 16.-
aux agrumes et pain de campagne toasté
Hausgemachte Räucherforellenaufschnitt 
mit Zitrusfrüchten, geröstetes Landbrot
Homemade smoked trout rillettes with citrus fruits, toasted country bread

malakoff au gruyère aop*	 2/3 pces	 chf 16/24.-
saladine et pickles
aop Gruyère Malakoff, Salat und Essiggurken*
aop Gruyère Malakoff, salad and pickles*

schüblig paysan*	 140gr	 chf 20.-
pommes de terre grenailles et saladine
Bauern-Schüblig, Kleine Kartoffeln und Salat*
Country-style Schüblig sausage, baby potatoes and salad*

saucisse de veau à la moutarde*	 140gr	 chf 22.-
confit d’oignons, pommes de terre grenailles et saladine
Kalbswurst mit Senf-Zwiebelkonfit, Kleine Kartoffeln und Salat*
Veal sausage with mustard, Onion confit, potatoes and salad*

saucisse aux choux igp*		  chf 25.-
papet vaudois, moutarde de severy et saladine
Papet Vaudois mit IGP- zertifizierter Kohlwurst, 
Severy-Senf und gemischtem Salat*
Papet Vaudois with IGP cabbage sausage, Severy mustard and mixed salad*

vd burger*		  chf 25.-
Steak pur boeuf (200gr) et Gruyère AOP, 
sauce bbq et cornichon, pommes frites et saladine
Rindersteak, Gruyère AOP, BBQ-Sauce, Coleslaw, Essiggurken, Fritten und Salat*
Pure beef steak, Gruyère AOP, bbq sauce, coleslaw,  
pickles, French fries and salad*

raclette aop*	 100gr	 chf 12.-
pommes de terre grenailles, cornichons, oignons au vinaigre
Raclette, Kleine Kartoffeln, Essiggurken, Essigzwiebeln*
Raclette AOP cheese, baby potatoes, pickles, onions in vinegar*

tartare de boeuf tradition*		  chf 29.-
Sauce tartare, condiments, pain de campagne, pommes frites et saladine
Rindstatar, Rohes Tatar, Gewürze, Bauernbrot, Fritten und Salat*
Beef tartare, tartare sauce, condiments,country bread, French fries and salad*

RÖSTI
le classique*		  chf 18.-
salade
Kartoffelrösti und Salat* / Rösti Potatoes and salad*

le fermier		  chf 23.-
Oeuf au plat, lard de Begnins et salade
Spiegelei, Speck aus Begnins und Salat
fried egg, Bacon from Begnins and salad

le vaudois aop*		  chf 24.-
Raclette vaudoise, lard de Begnins et salade
Raclette und Salat*
raclette, bacon from begnins and salad*

* ces produits sont labellisés VAUD CERTIFIÉ D’ICI 
* these products have the VAUD CERTIFIÉ D’ICI label 
* Diese Produkte tragen das Label VAUD CERTIFIÉ D’ICI 

cuisine ouverte de 11h à 15h

9h-18h

9h-18h

Origine : viandes suisse / poissons Suisse / pain Suisse — Herkunft: Fleisch, Fisch, Brot aus der Schweiz — Origin: Swiss meat / Swiss fish / Swiss bread
Allergies : nous vous renseignons volontiers — Allergien : Wir geben Ihnen gerne Auskunft — Allergies : We’ll be happy to advise you



COCKTAIL			   30CL					
spritz, Cave de la côte			   CHF 12.-

VINS BLANCS / WEISSWEINE / WHITE WINES	 10cl	 50cl	 75cl

plessis, Chasselas 2024 AOC VAUD — DOMAINE DU PLESSIS		  CHF 26.-	

La Licorne, PINOT GRIS 2024 AOC VAUD — MAISON BOLLE			   CHF 39.-

La Grand’RuE	 chf 6.- 		  chf 33.-
CHASSELAS 2024 AOC LA CÔTE 2024 — DOMAINE DE LA VILLE DE MORGES

ROSÉS / ROSÉWEIN / ROSÉ WINES	 10CL	 50CL	 75CL
BELLE RIVE ROSé	 CHF 5.-
AOC LA CÔTE 2024 — DOMAINE DE LA VILLE DE MORGES  

Œil de Perdrix, 2024 AOC VAUD — DOMAINE DU PLESSIS		  CHF 26.-

VINS ROUGES / ROTWEINE / RED WINES	 10CL	 50CL	 75CL

PLESSIS, PINOT NOIR 2024 AOC VAUd — DOMAINE DU PLESSIS		  CHF 26.-

LE PROTAGONISTE, 2022/2024		  CHF 35.-	 CHF 39.-
ASSEMBLAGE AOC LA CÔTE — domaine de la ville de morges

La licorne, pinot noir 2023 aoc vaud — maison bolle			   CHF 44.-

garanoir, 2024 aoc la côte — domaine de sarraux-dessous	 chf 8.-		  CHF 49.-

BIÈRES PRESSION / FASSBIER / DRAUGHT BEERS		  30CL	 50CL

11:43 Bohemian Ale — Brasserie de Couvaloup		  CHF 5.-	 CHF 7.50

Botanica, Jasmin Pale Ale — Brasserie de Couvaloup		  CHF 6.-	 CHF 8.-

BIÈRES BOUTEILLE / FLASCHENBIER / BOTTLED BEERS			   33CL	

915 Blonde — brasserie BadFish			   CHF 7.50

Witshark Blanche — brasserie BadFish			   CHF 7.50

MINÉRALES / MINERALWASSER / MINERAL WATERS 

henniez BLEU* plate / VERTE* gazeuse	 50cl	 CHF 4.-
henniez BLAU* stilles / GRÜN* Kohlensäurehaltiges Getränk

henniez blue* still / Green* sparkling

eaux aromatisées - séb eAU	 33cL	 CHF 4.50
Mojito Vaudois*, Citron Gingembre, Thé Canayou ou Elixir lémanique*
Aromatisierte Wässer - séb eau
Vaudoiser Mojito*, Zitrone Ingwer, Tee Canayou oder Lemanisches Elixier*
Flavored waters - Séb Eau
Vaudois Mojito*, Lemon Ginger, Tea Canayou or Lemanic Elixir*

VERRE DE SIROPS - séb eAU	 30cL	 CHF 3.50
FRAISE*, menthe* OU THé
Sirup im Glas, Séb Eau - Erdbeere*, minze* oder Tee

Glass of syrup*, Séb Eau - Strawberry*, mint* or tea

VERRE DE JUS DE POMMES*	 30cL	 CHF 4.50
DOMAINE PHILIPPE & LAURENCE JOBIN
GLAS APFELSAFT* — DOMAINE PHILIPPE & LAURENCE JOBIN
Glass of APPLE JUICE* — DOMAINE PHILIPPE & LAURENCE JOBIN

VERRE DE JUS DE RAISIN* — FAMILLE AGUET	 30cL	 CHF 4.50
GLAS TRAUBENSAFT* — FAMILLE AGUET 
Glass of GRAPE JUICE* — FAMILy AGUET

BOISSONS CHAUDES / HEISSE GETRÄNKE / HOT DRINKS 

ESPRESSO	 5CL	 CHF 4.-

CAFé / KAFFEE / COFFEE	 25CL	 CHF 4.-

CAPPUCCINO	 25CL	 CHF 5.50

LATTE MACCHIATO	 25CL	 chf 5.50

CHOCOLAT CHAUD / heiße Schokolade / HOT CHOCOLATE	 25CL	 CHF 6.-

LAIT CHAUD / Heiße MILCH / HOT MILK	 25CL	 CHF 3.-

THé & TISANE / tEE & KRÄUTERTEE / TEA & HERBAL TEA	 25CL	 CHF 4.-

* ces produits sont labellisés VAUD CERTIFIÉ D’ICI 
* these products have the VAUD CERTIFIÉ D’ICI label 
* Diese Produkte tragen das Label VAUD CERTIFIÉ D’ICI 



ASSORTIMENT DE VIENNOISERIES*
AUSWAHL AN VIENNOISERIEN*
ASSORTED PASTRIES* 

PAIN, BEURRE & CONFITURES 
BUTTER & KONFITÜREN
BREAD, BUTTER & JAMS BROT

FRUITS DE SAISON 
SAISONALE FRÜCHTE
SEASONAL FRUITS

YAOURTS
JOGHURTS 
YOGURTS

SALADE DE FRUITS
FRUCHTSALAT 
FRUIT SALAD

CAKE
KUCHEN
CAKE

CHARCUTERIES & FROMAGES*
WURSTWAREN & KÄSEAUSWAHL* 
CHARCUTERIE & CHEESES*

LARD GRILLÉ DE BEGNINS
GEGRILLTER SPECK AUS BEGNINS
GRILLED BACON FROM BEGNINS

POMMES DE TERRE VAPEUR*
GEDÄMPFTE KARTOFFELN* 
STEAMED POTATOES*

SAUCISSES GRILLÉES *
GEGRILLTE WÜRSTE*
GRILLED SAUSAGES*

OEUFS BROUILLÉS
RÜHREI
SCRAMBLED EGGS

brunch

uniquement sur réservation : www.traiteurdelacote.ch
Nur nach vorheriger Reservierung / reservation only

dimanches / sonntags / sundays	 9h - 11h

Origine : viandes suisse / poissons Suisse / pain Suisse — Herkunft: Fleisch, Fisch, Brot aus der Schweiz — Origin: Swiss meat / Swiss fish / Swiss bread
Allergies : nous vous renseignons volontiers — Allergien : Wir geben Ihnen gerne Auskunft — Allergies : We’ll be happy to advise you

* ces produits sont labellisés VAUD CERTIFIÉ D’ICI 
* these products have the VAUD CERTIFIÉ D’ICI label 
* Diese Produkte tragen das Label VAUD CERTIFIÉ D’ICI 

CHF 39.- 
CHF 24.- POUR LES ENFANTS JUSQU’À 12 ANS 

chf 24.- FÜR KINDER BIS 12 JAHRe 
chf 24.- foR CHILDREN up to 12 years old 


