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Im Ofen confierter  Schweinsbraten,
Bratensaft  mit  Rosmarin

Lauch an Ravigote-Vinaigrette ,
wachsweiches Ei  und Gruyère-Späne

Kartoffelgrat in ,  saisonales
Gemüsebouquet

Tarte des Tages
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Langsam gegarter  Truthahnbraten mit  Kräutern,
Sauce mit  Senfkörnern aus der Mühle Sévery

Lemanische Felchen-Ri l lettes mit  Zitrusfrüchten,
geröstetes Landbrot und Butter

Kartoffelröst i ,  saisonale Gemüsefr ikassee

Crumble mit  saisonalen Früchten

D E S S E R T

Menü
2

C H F  2 9 . -

I N F O S  U N D  R E S E R V I E R U N G E N
fetedelatul ipe@traiteurdelacote.ch

V O R S P E I S E

H A U P T G A N G

mailto:fetedelatulipe@traiteurdelacote.ch


Schweizer  Geflügelfr ikassee mit  Pi lzen
 und Kräuter jus

Hausgemachte Pastete im Teig,  Variat ion
von knackigem Essiggemüse

Kleine Kartoffeln und Marktgemüse

Feine Apfeltarte mit  Vani l lecreme
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Gebratenes Lachsforel lenf i let  nach
Müller inart ,  Estragon-Beurre-blanc

Bündnerf leisch-Carpaccio,  Tête de
Moine-Girol les ,  Vinaigrette mit

Bratensaft

Kartoffelpüree und Gemüsebouquet mit
Blattgemüse

Meringue und Doppelrahm aus Gruyère
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