Féte de la TRAITEUR
Morges & e ?A‘/ é/ %

- VORSPEISE -

Lauch an Ravigote-Vinaigrette,
wachsweiches Ei und Gruyere-Spéne

- HAUPTGANG -

Im Ofen confierter Schweinsbraten,
Bratensaft mit Rosmarin

Kartoffelgratin, saisonales
Gemlisebouquet

- DESSERT -

Tarte des Tages

CHF 29.-
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Féte de la TRAITEUR
Morges & o, ?A‘/ é/ %

- VORSPEISE -

Lemanische Felchen-Rillettes mit Zitrusfriichten,
gerostetes Landbrot und Butter

-« HAUPTGANG .

Langsam gegarter Truthahnbraten mit Krautern,
Sauce mit Senfkérnern aus der Miihle Sévery

Kartoffelrosti, saisonale Gemlisefrikassee

- DESSERT -

Crumble mit saisonalen Friichten
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- VORSPEISE -

Hausgemachte Pastete im Teig, Variation
von knackigem Essiggemiise

- HAUPTGANG .

Schweizer Gefligelfrikassee mit Pilzen
und Krauterjus

Kleine Kartoffeln und Marktgemise

- DESSERT -

Feine Apfeltarte mit Vanillecreme
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Féte de la TRAITEUR
Morges & o, ?A‘/ é/ %

- VORSPEISE -

Bindnerfleisch-Carpaccio, Téte de
Moine-Girolles, Vinaigrette mit
Bratensaft

- HAUPTGANG -

Gebratenes Lachsforellenfilet nach
Millerinart, Estragon-Beurre-blanc

Kartoffelpliree und Gemisebouquet mit
Blattgemiise

- DESSERT -

Meringue und Doppelrahm aus Gruyere
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