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Rôti  de porc confit  au four
jus de viande au romarin

Poireau ravigote en vinaigrette
œuf mol let  et  copeaux de Gruyère

Grat in de pommes de terre
bouquetière de légumes de saison

Tarte du jour
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Rôti  de dinde cuit  lentement aux aromates
sauce aux graines de moutarde du Moul in de Sévery

Ri l lettes lémaniques de f i lets de féra aux agrumes
pain de campagne gr i l lé  et  beurre

Rösti  de pommes de terre
fr icassée de légumes de saison

Crumble aux fruits de saison
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Fricassée de volai l le  suisse aux champignons
jus de viande aux herbes

Pâté en croûte art isanal
 var iante de légumes croquants au vinaigre

 Pommes grenai l le  et  légumes du marché

Tarte f ine aux pommes et  crème vani l le
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Fi let  de truite saumonée poêlé meunière
beurre blanc en miroir  à l 'estragon frais

Viande séchée des Grisons en carpaccio
Girol les de Tête de Moine

vinaigrette au jus de viande

 Pommes purée et  bouquetière de légumes fanes

 Meringue et  crème double de Gruyère
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