Féte de la TRAITEUR
Morges & ?A‘/ é/ %

- ENTREE -

Poireau ravigote en vinaigrette
ceuf mollet et copeaux de Gruyére

. PLAT -

Ro6ti de porc confit au four
jus de viande au romarin

Gratin de pommes de terre
bouquetiére de légumes de saison

- DESSERT -

Tarte du jour

CHF 29.-

INFOS ET RESERVATIONS

fetedelatulipe@traiteurdelacote.ch



mailto:fetedelatulipe@traiteurdelacote.ch

Féte de la TRAITEUR
Morges & ?A‘/ é/ %

- ENTREE -

Rillettes Iémaniques de filets de féra aux agrumes
pain de campagne grillé et beurre

.+ PLAT -

R6ti de dinde cuit lentement aux aromates
sauce aux graines de moutarde du Moulin de Sévery

Résti de pommes de terre
fricassée de légumes de saison

- DESSERT -

Crumble aux fruits de saison

CHF 29.-

INFOS ET RESERVATIONS

fetedelatulipe@traiteurdelacote.ch



mailto:fetedelatulipe@traiteurdelacote.ch

Féte de la TRAITEUR
Morges & ?A‘/ é/ %

- ENTREE -

Paté en crodte artisanal
variante de légumes croquants au vinaigre

. PLAT -

Fricassée de volaille suisse aux champignons
jus de viande aux herbes

Pommes grenaille et IéEgumes du marché

- DESSERT -

Tarte fine aux pommes et créeme vanille

CHF 35.-

INFOS ET RESERVATIONS

fetedelatulipe@traiteurdelacote.ch



mailto:fetedelatulipe@traiteurdelacote.ch

Féte de la TRAITEUR
Morges & ?A‘/ é/ %

- ENTREE -

Viande séchée des Grisons en carpaccio
Girolles de Téte de Moine
vinaigrette au jus de viande

. PLAT -

Filet de truite saumonée poélé meuniéere
beurre blanc en miroir a I'estragon frais

Pommes purée et bouquetiére de Iégumes fanes

- DESSERT -

Meringue et creme double de Gruyére

CHF 39.-

INFOS ET RESERVATIONS

fetedelatulipe@traiteurdelacote.ch
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