
ASSIETTES FROIDES

Planchette vaudoise CHF 24.00

Viande séchée*, lard de begnins*, assortiment de saucissons secs vaudois IGP*

Gruyère AOP* et tomme vaudoise*

Ramequin au Gruyère AOP CHF 6.00

Mousse de poisson d’ici à tartiner, salade crudités et baguette crousti* CHF 19.00

Bocal végétarien CHF 19.00

Quinoa vaudois d’Ici*, épices d’ailleurs et légumes croquants*

SPECIALITES DU DÔME

Buns* Vaudois (effiloché de bœuf* confit) pomme de terre rôties CHF 24.00

Concombre aigre doux*, salade et sauce maison aux fines herbes

Saucisson vaudois IGP*, lentilles Perlines* à la moutarde en grains de Sévery* CHF 24.00

Pommes de terre rôties*
(Dès le 18 avril 2025)

Trio de Malakoffs au Gruyère AOP* CHF 21.00

Salade et pickles 

Papet vaudois*, saucisse aux choux*

(Jusqu’au 17 avril 2025) CHF 24.00

Tartare de bœuf d’Ici* et baguette crousti* CHF 28.00

Potage de légumes du jour*, pain paysan CHF   9.00

DESSERTS

Tartelette à la raisinée                                                                                                     CHF 5.00

Tartelette au citron                                                                                                         CHF 5.00

Meringues, crème double                                                                                                      CHF 10.00

MENU ENFANTS

Mini buns* (effiloché de bœuf* confit), 

pomme de terre rôties

Concombre aigre doux*, salade et sauce maison

Sirop de fraise*

CHF 14.00



« LE BRUNCH DES PAYSANNES VAUDOISES »
Tous les dimanches de 10:00 à 13:00 sur réservation

à l’adresse traiteur@terre-vaudoise.ch

Tresse, beurre, confitures artisanale*, miel

Taillé vaudois sucré en couronne

Mini viennoiseries

Bircher* maison 

Yogourt artisanal*

*

Salades de saison*

Plateau de charcuterie vaudoise : Jambon à l’os*, saucissons divers*, lard grillé*

Pâté d’Etagnières

Œufs*

Poisson selon arrivage 

*

Saucisson vaudois, lentilles Perlines

Plateau de fromages vaudois*

Assortiment de pains

*

Tartelette raisinée et citron

Moelleux au chocolat

Salée à la crème

Fruits de saison

Jus de pommes*, eau, café et thé

CHF 45.00 par personne

Enfants : Gratuit jusqu’à 4 ans, CHF 16.00 jusqu’à 12 ans 

Toutes nos viandes ainsi que nos poissons sont de provenance suisse

Allergies : Nous vous renseignons volontiers



BOISSONS SANS ALCOOL

Minérales

Eau plate ou gazeuse 30 cl CHF 3.50

Eau pétillante agrumes Séb Eau* 33 cl CHF 4.50

Eau pétillante mojito vaudois Séb Eau* 33 cl CHF 4.50

Eau pétillante pomme gingembre Séb Eau* 33 cl CHF 4.50

Sirops Séb Eau fraise ou thé* 30 cl CHF 3.00

Jus de pomme Domaine Philippe et Laurence Jobin* 30 cl CHF 4.00

Jus de raisin Famille Aguet* 30 cl CHF 4.00

Chaud

Café CHF 4.00

Cappuccino CHF 5.50

Thés artisanaux* Autour du Thé (thé vert menthe et thé noir bergamote) CHF 4.00

Thé épicé artisanal* Autour du Thé CHF 4.00

Infusions artisanales* Autour du Thé (Infusions fruitée et Rooibos Vanille) CHF 4.00

Chocolat chaud « artisanal » Chez Martha CHF 6.00

Verre de lait chaud ou froid CHF 3.00

Bières

Bière de la Fête La Famousse Cap’tain Mousse à Nyon 30 cl/50 cl CHF 6.00/8.00

Bière blonde Lager Cap’tain Mousse à Nyon 30 cl/50 cl CHF 5.00/ 7.50

Bière «La Vaudoise»* Brasserie du Jorat 33 cl CHF 7.50

Bière sans alcool «La Sagesse»* Brasserie du Jorat 33 cl CHF 7.50

VINS BLANCS

La Licorne

Chasselas 2022 50 cl CHF 28.00

Domaine de la Ville de Morges 

La Grand Rue Chasselas 2023 10 cl CHF 6.00

La Grand Rue Chasselas 2023 75 cl CHF 33.00

VINS ROSES

Domaine de la Ville de Morges

Belle rive 2023 10 cl CHF 5.00

Belle rive 2023 50 cl CHF 26.00

VINS ROUGES

La Licorne
Pinot Noir 2022 50 cl CHF 29.00

Domaine de la Ville de Morges
Le protagoniste 2023 10 cl CHF 6.00
Le protagoniste 2023 75 cl CHF 39.00
Domaine de Sarraux-Dessous CHF 38.00
Garanoir 2022 50cl



PRODUCTEURS/FOURNISSEURS
Fromagerie et produits laitiers

Gruyère AOP (produit certifié) → Fromagerie du Haut Jorat à Peney-le-jorat

Tomme Vaudoise (produit certifié) → Fromagerie Bory SA à Dizy

Yogourt → Fromagerie du Coteau à Ballaigues

Boucherie 

Bœuf effiloché → Suisse

Viande séchée (produit certifié) → Boucherie Stuby à Vevey

Saucissons secs (produits certifiés) → Boucherie de campagne – Famille Martin à Puidoux et Boucherie Suter à Morges

Lard de Begnins → Boucherie Grange Philippe à Begnins

Pâté d’Etagnières → Le Petit Encas à Etagnières

Saucisse au choux (produit certifié) → Boucherie Perusset à Orbe

Saucisson vaudois IGP (produit certifié) → Boucherie Perusset à Orbe

Tartare de bœuf → Suter à Morges

Boulangerie et sucreries

Buns → Boulangerie Etienne à Etagnières

Ramequin au Gruyère AOP → Boulangerie Chabloz à Villars-Mendraz

Fond de tartelette (produit certifié) → Biscuit Agathe à Villeneuve

Pains → Boulangerie Chabloz à Villars-Mendraz

Viennoiseries → Boulangerie Chabloz à Cugy

Meringues → Artisanat gourmand à Corcelle-près-concise

Confitures (produit certifié) → Marché de Delphine à Puidoux

Bircher (produits certifié) → Le Moulin d’Echallens à Echallens

Miel → Franck Crozet à Daillens

Poissonnerie

Poisson du Lac → Pêcherie d’Ouchy à Lausanne (produits certifiés) ou à la pisciculture de Vionnaz à Vionnaz ou à la poissonnerie Guibert à Chamby

Fruits / Légumes / Autres

Salade Verte, concombre et autres légumes  (produits certifiés)  → Biscottes fruits et légumes à Vinzel

Concombre aigre doux → Hugo Reitzel à Aigle

Quinoa (produit certifié) → Dici food à Cottens

Lentilles (produit certifié) → Perline à Savigny

Pommes de terre (Produit certifié) → Jaton-Gavillet Sàrl à Peney-le-jorat

Fruits (produits certifiés) → l’Esprit du Fruit – Famille Blondel à Crissier

Œuf (produit certifié) → Stettler à Vuicherens

Boissons

Vins → Bolle à Morges

Bière Cap’taine Mousse → Cap’taine Mousse à Nyon

Bière « la Vaudoise » → Brasserie du Jorat à Ropraz

Bière sans alcool →Brasserie du Jorat à Ropraz

Jus de pomme* → Domaine Philippe et Laurence Jobin à Echichens

Jus de raisin* → Famille Aguet à Féchy

Sirops et eaux pétillante Séb Eau* → Séb Eau à Saint-Prex

Thés et infusions → Autour du Thé à Poliez-le-Grand
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