
NOS ASSIETTES FROIDES
Planchette vaudoise CHF 24.00
Viande séchée, lard grillé, assortiment de saucissons secs vaudois IGP et noisette, 
Gruyère AOP et tomme vaudoise

Ramequin au Gruyère AOP CHF 6.00

Bocal des Paysannes CHF 19.00
Jambon à l’os, œuf dur, Gruyère AOP et croûtons 
Salade verte et crudités de saison

Bocal végétarien CHF 19.00
Quinoa vaudois d’Ici, fromage de brebis
Epices d’ailleurs et légumes croquants

NOS SPECIALITES DU DÔME
Burger Terre Vaudoise, CHF 18.00
Steack haché de bœuf, ketchup de betterave, confit d’oignons, concombre,
Tomate, feuille de salade verte

Saucisson vaudois IGP, lentilles Perlines à la moutarde en grains de Sévery, CHF 24.00
Pomme de terre rôties

Trio de Malakoffs au Gruyère AOP et Vacherin Mont d’Or, CHF 21.00
(Médaille d’argent au mondial du malakoff 2022)

Papet vaudois, saucisse aux choux, CHF 24.00

Fish roll Terre Vaudoise (poisson selon arrivage), chips de Polliez-Pittet, CHF 21.00
Pain brioché, poisson du Lac, rivière ou pisciculture, mayonnaise sauce tartare et légumes croquants  

Fondue au Gruyère (dès 2 personnes), Par personne CHF 24.00

Potage de légumes du jour pain paysan, CHF   9.00

Portion de chips de Poliez-Pittet, CHF 4.00

NOS DESSERTS
Délices des dieux aux fruits de saison                                                                               
CHF 6.00

Tartelette à la raisinée                                                                                                     
CHF 5.00

Tartelette au citron                                                                                                         
CHF 5.00

Glaces artisanales au choix : Caramel beurre salé, vin cuit, fraise, 
abricot                 CHF 5.00

Meringues, crème double                                                                                                      
CHF 10.00

MENU ENFANTS

Mini burger Terre Vaudoise, chips de 
Poliez-Pittet

Steack haché de bœuf, ketchup de 
betterave, concombre, tomate, feuille de 

salade verte.

Sirop de fraise

CHF 14.00



« LE BRUNCH DES PAYSANNES VAUDOISES »
Tous les dimanches de 10:00 à 13:00 sur réservation

Tresse, beurre, confitures maison, miel
Taillé vaudois sucré en couronne

Bircher maison 
Yogourt artisanal

*

Salades de saison
Plateau de charcuterie vaudoises : Jambon à l’os, saucissons divers, lard grillé

Pâté d’Etagnières
Œufs

Poisson selon arrivage 
Plateau de fromage vaudois

Assortiment de pains

*

Tartelette raisinée et citron
Moelleux au chocolat
Salée à la crème 
Fruits de saison

Jus de pommes, eau, café et thé

CHF 42.00 par personne

Enfants : Gratuit jusqu’à 4 ans, CHF 16.00 jusqu’à 12 ans 

Toutes nos viandes ainsi que nos poissons sont de provenance suisse
Allergies : Nous vous renseignons volontiers



BOISSONS SANS ALCOOL
Minérales
Nature ou gazeuse 30 cl 3.50
Eau pétillante agrumes Séb Eau 33 cl 4.50
Eau pétillante mojito vaudois Séb Eau 33 cl 4.50
Eau pétillante pomme gingembre Séb Eau 33 cl 4.50
Sirops Séb Eau fraise ou thé 30 cl 3.00
Jus de pomme Ferme du Taulard 30 cl 4.00
Jus de raisin Famille Aguet 30 cl 4.00
Lait équitable

Chaud 30 cl 3.00
Café 3.50
Thé et infusion noir, vert, menthe, verveine, tilleul et camomille 3.50
Chocolat chaud « artisanal » Chez Martha 5.00

Bières
Bière de la Fête (nom à confirmer) Cap’tain Mousse à Nyon 30 cl/50cl

6.00/9.00

Bière blonde Lager Cap’tain Mousse à Nyon 30 cl/50cl 5.00/ 

7.50
Bière «La Vaudoise» Brasserie du Jorat 33cl 7.00

VINS BLANCS
La Licorne
Chasselas 2022 50 cl CHF 29.00
Domaine de la Ville de Morges 
La Grand Rue Chasselas 2022 10 cl CHF 5.00
La Grand Rue Chasselas 2022 75 cl CHF 33.00

VINS ROSE

Domaine de la Ville de Morges
Belle rive 2022 10 cl CHF 5.00
Belle rive 2022 50 cl CHF 26.00

VINS ROUGES
La Licorne
Pinot Noir 2022 50cl CHF 29.00
Domaine de la ville de Morges
Le protagoniste 2022 10 cl CHF 6.00
Le protagoniste 2022 75 cl CHF 
38.00


