
NOS ENTRÉES 
 
   

Salade mêlée   CHF 10.-  

Caprese avec bufala   CHF 18.- 

   

Carpaccio de bœuf à la truffe noire  CHF 25.-  

Copeaux de Parmesan 

    

Tataki de thon rouge et avocat, sauce Thai   CHF 26.-  

Saladine croquante 

   

Vitello tonnato   CHF 25.-  

 

Fritto misto, mayonnaise à l’ail et curry  CHF 25.-  

Assortiment de petites crevettes et calamars frits 

 

Pinsa alla Romana avec mortadella et burrata pugliese  CHF 19.-                                  

   

Crème de tomate et basilic  CHF 11.- 

 

Salade de gambas et artichauts   CHF 25.- 

  

 

 

POUR LES BAMBINI 

Pâtes au beurre ou à la crème                                 CHF 11.-  

Pâtes à la tomate                                CHF 13.- 

Pâtes alla carbonara ou pesto de basilic                                CHF 15.- 

Aussi en version sans gluten 

 

Sirop :  

Cassis, grenadine, menthe, citronnelle, pêche                                CHF 1.50 



NOS SUGGESTIONS 

 

 
Bauletti al brasato di Barolo  CHF 32.- 
Beurre sauge et Parmigiano Reggiano 
   

   
Loup de mer à la poêle, citron et huile extra vierge   CHF 42.- 
Salade mêlée en entrée, frites et légumes 
 
 

Tagliatelle à la truffe noire du moment    CHF 42.- 
Sauce tartufata & truffe fraîche  
Aussi en version sans gluten 
 
 
Spaghetti chitarra sauce foie gras et morilles   CHF 38.- 
Aussi en version sans gluten 
   
  
Côtelettes d`agneau à la grille, jus au thym  CHF 49.- 
Pommes grenaille et légumes 
 
     
 
Pâtes  farcies  au gambero rosso di Mazara del Vallo (Sicilia) CHF 40.-  
Bisque de homard avec langoustine et crevettes décortiquées  
 
 

Spaghetti au trio de tomates fraîches et basilic  CHF 26.- 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

NOS INCONTOURNABLES 

 

Gnocchetti sardi alla Luca    CHF 45.- 
Petites pâtes, dés de filet de bœuf, morilles et bolets  
Aussi en version sans gluten 
 
 
Tartare de bœuf    CHF 39.- 
Frites, toasts et beurre 
  
 
Spaghetti allo scoglio     CHF 45.- 
Spaghetti “in bianco” (huile, ail, piment) avec vongole veraci, 
moules et gambas. 
Aussi en version sans gluten 
 
 
Filet de bœuf aux morilles (240gr)    CHF 56.- 
Servi avec une salade mêlée en entrée, frites et légumes 
 
 
Tagliata de bœuf (240gr)    CHF 53.- 
Truffe noire, copeaux de parmesan et huile aromatisée à la truffe  
Servie avec une salade mêlée en entrée, frites et légumes 
 
 
Strozzapreti all’Amatriciana    CHF 26.- 
Guanciale, oignons et sauce tomate et basilic   
Aussi en version sans gluten 

  



NOS DESSERTS 
 
 
Tiramisù    CHF 10.- 

Panna cotta aux fruits rouges ou au caramel    CHF 10.- 

Profiteroles au chocolat    CHF 10.- 

Meringue double crème, glace vanille     CHF 10.- 

Crème brûlée    CHF 11.- 

 

Coupe de glace    CHF 12.- 

Danemark, Valaisanne, Colonel, Café glacé, ou Italienne 

(Sorbet pamplemousse arrosé de Prosecco ou sorbet citron arrosé de limoncello) 

 

 

NOS GLACES ARTISANALES 
 

Sorbets :    CHF 4.50/boule 

Framboise, abricot, citron, fruit de la passion 

 

Glaces :    CHF 4.50/boule 

Chocolat, café, vanille Bourbon, amarena, stracciatella,  

caramel fleur de sel 

 

Supplément chantilly    CHF 2.- 

 
 

 

  


