LA PINTE DU PARADIS
A Boire & A Manger

Commencgons

Un certain mélange de saladine de saison a la vinaigrette

Los & moelle servi tiede & son croquant de fleur de sel

Gaspacho de tomate aux fruits rouges
et son flottant de sorbet basilic

Plusieurs tomates oubli¢es & sérac frais au pesto rucola

Croustillant de chevre au miel et saladine a l;huile
de noix toastée

Brochette de gambas, chorizo et Poivrons Poséc

sur un tartare d’avocat relevé au piment piri piri

Continuons

Taboulé de c]uinoa & bou[gour rafraichi de fruits
& Iégumes au tofu

Risotto a la betterave additionné d’huile de truffe
blanche aujambon crufumé & fouillis de rucola

aux pignons de pin torréfiés

Poursuivons

Tartare de boeuF Fac;on Tha’r' (scja, gingembrc, coriandre,

sésame, wasabi) et son bol de riz basmati épicé au curcuma

BBQ Ribs sauce barbecue, Patate au Four
ala creme ciboulette

Tagliata dPentrecste de boeuf sur saladine, grosses frites
& sauce chimichurri

Filet de baeuf saisi a la plancha sauce a Pail doux

Filet de bar poéle 3 Phuile d'olive & au pesto tout vert

Filets de perche frais meuniére citron & sauce tartare

Garniture

Filet de boeuf : Grosses frites & fine ratatouille

10.-
12~

4.~
16.~

18.-

19.-

24~

26.~

29.-
32~
58.~

42.-
3.

40.-

Filet de bar & Perches : Pommes allumettes & tomate Provenga]e

Pour les P’titcs Canailles 8/10 ans

Assiette de filets de Perche ou filet de boeuf

25.~

F'cs’coyons

Lincontournable Turf & surf @
Pratiqucmcnt un demi kilo de céte de boeuf sur Plancha,
beurre avec un 4 homard canadien, Grosses frites

& salade cole slaw 45.~
Partageons (ou Pas)

Ardoise de charcuterie 3 la vaudoise & peu de pickles 26.~
Ardoise de plusieurs morceaux de fromages 18.~
Ardoise de viande de boeuf séchée des Grisons 29.-
La thérapic pour le moral

Lirrésistible creme brtilée au bonbon carambar 9.~
Carpaccio d’ananas Frais, mariné au gingembre

& son sorbet thé menthe .-
Quclqu’un adit Pavlova?

meringue croquante & moelleuse aux fruits rouges 10.-
Craquant de friandises glacées « Bounty & Bubble gum »
morceaux de fruits a la creme fouettée et son coulis 12~
d’uampagne Gourmand, une flate demi-sec rosé

avec un macaron, une boule de glace et une créme brilée  16.-
De cluoi s’en mettre Plcin le cornet

Glace: Bounty, Bubble Gum, vanille Laboule 5.~
Sorbet : Citron, péche de vigne, thé menthe La boule 5.
Une boule de sorbet arrosée d’un alcool au choix 12.-

« .S{gna/cz—nous vos a//ctg’cs ou autres Phobics alimentaires »

Les Prix sont indiqués par personne, TVAde7.7% incluse.

Origine des viandes : Boemc, Veau, Porc CH

Origjne des Poissons : Serra Poissons frais a Clarens VD selon Péchc & arrivage : rance, Suisse, Polognc



