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Patrimoine culturel
et tradition @ Chillon

© Photographie: Benjamin Lhomme

LA FONDATION DU CHATEAU DE CHILLON

Le chateau de Chillon™ est un monument historique connu de tous les Romands. Sis
dans un cadre naturel extraordinaire entre lac et montagnes, ce véritable trésor culturel
représente une étape phare du circuit patrimonial et touristique national. Sa notoriété
internationale n'est pas en reste et jouit d'une constante progression. L'Etat de Vaud est
propriétaire de ce lieu magique dont la gestion est assurée par la Fondation du Chateau
de Chillon depuis 2002. Cette Fondation de droit privé a pour mission d'assurer la
conservation et la restauration du monument, a I'effigie d'un véritable espace de culture
et de loisirs, offrant au public une palette d'expériences de qualité.

LES MISSIONS DU CHATEAU SONT :

— mettre en valeur I'ensemble du site,
de ses vignes et de son vin,

— deévelopper la communication a caractere
culturel, pédagogique et partenariale liée
au chateau,

— participer au développement touristique local,
régional et national, en maintenant I'assise
financiere nécessaire aux réalisations.

NOS VALEURS institutionnelles se retrouvent dans
la vision liée a notre développement cenotouristique :

Tradition — Prestige — Qualité

Ouvert toute I'année, a I'exception de Noél et

du 1¢"de I'an, le lieu propose un programme
d'activités tres diversifiées, dont |'attractivité
rassemble des publics variés tant par leurs ages
que par leurs provenances : visite permanente,

LE BUT correspond a un renouvellement constant
de notre offre, mettant a jour la stratégie, afin de
rester numéro UN parmi les monuments historiques
suisses et comme principale «attraction touristique
et culturelle » de la Riviera vaudoise !

expositions temporaires, animations de la
médiation culturelle, locations pour banquets,
concerts, théatre, soirées a themes, Ressats de
la Confrérie du Guillon, ainsi que des propositions
uniques et originales autour de son vin le

Clos de Chillon.

Chillon en “
TOTAL % VISITEURS % VISITEURS SUISSES % VISITEURS ETRANGERS 2016
M Autres
# Chine
Visiteurs suisses :FotaI_CH » USA
26 % alemanulques o
Visiteurs étrangers 4% # France
74 % « Espagne

Total CH romands

64 % S

# Amérique Latine

® Allemagne
u [ltalie

Fréquentation 2016: 367°500 visiteurs dont plus de 90°000 visiteurs suisses

CHILLON: UN SYMBOLE UNIVERSEL ET UNE ICONE NATIONALE

— L'un des monuments historiques d’Europe parmi les plus visités
— L'une des huit «Swiss Attractions» de Suisse Tourisme

—L'un des principaux atouts touristiques de |'axe Genéve-Zermatt.

L]

NOTICE DE VISITE EN 14 LANGUES :
francais/ anglais / allemand / italien /
espagnol / hollandais / hongrois / polonais /
portugais / tchéque / russe / coréen/
japonais / chinois.

Audioguide en 8 langues .

[ b Jant o) e

AUDIOGUIDE EN 8 LANGUES

francais/ anglais / allemand / italien

/ espagnol / russe / japonais / chinois
(mandarin). Visites guidées et dégustations
Clos de Chillon ou Réserve de la Fondation
en 10 langues: portugais et cantonnais

en sus.

ASSOCIATION LES CHATEAUX SUISSES

R \ . NOMBRE DE VISITEURS
En 201Ei, les 18 chateaux membrt_eslde [ Assgleatlon POUR LA DEGUSTATION
Les Chateaux Suisses ont organisé la premiere DU CLOS DE CHILLON
Journée des Chateaux suisses. Grace a ce A LA VERREE VAUDOISE :

partenariat, le chateau de Chillon™ a été mis
en valeur via une communication nationale
importante, surtout en Suisse alémanique.

En 2016 >>> 2843
En 2015 >>> 646




Historique
du vignoble de Chillon

Des 1260, Pierre de Savoie possede une grande vigne au lieu-dit Perrevuit, sous le
temple paroissial des Planches, consacré a Saint-Vincent, patron des vignerons.

Les comptes de chatellenie de Chillon pour 1314 donnent de nombreux détails sur les
dépenses occasionnées par ce vignoble.

Plus recemment, les plans cadastraux de Veytaux du XVIII¢ siecle nous montrent que la quasi-totalité
de I'espace entre le village et le lac est occupé par la vigne. Toute la partie située en aval de I'ancienne
route porte déja le nom du Clos de Chillon. Les fléaux viticoles, I'urbanisation et |la crise économique
entrainent dans la premiére moitié du XX® siecle I'abandon progressif du vignoble communal.

2'000 m? de chasselas survivra jusqu’en 1965. C'est alors que les héritiers de la famille Chatelanat font
don de cette vigne a I'’Association pour la restauration du chateau de Chillon, pour préserver ce site
exceptionnel des constructions. LAssociation décide de la reconstitution de la parcelle et de I'achat
de 2000 m? supplémentaires; la premiére surface est replantée en 1968. En 1977, le domaine s'agrandit
encore de 3000 m? pour atteindre ses dimensions actuelles par I'adjonction d'une parcelle de 5000 m?
sauvée in extremis des griffes des promoteurs immobiliers. Désormais, la vocation viticole du lieu est
relancée et Chillon produit son propre vin, appellation AOC Lavaux.

Aujourd’hui, le Clos de Chillon est constitué de deux grandes parcelles pour un total de 12°000 m?:
— aubord du lac, avec les cépages de chasselas, gamaret, garanoir et merlot
— endessus des voies de chemin de fer exclusivement avec du chasselas.

Edouard Bertholet, notre vigneron-tacheron, veille Il est intéressant de noter que la devise de la

a toute saison a I'ensemble des travaux de la vigne  Confrérie des Vignerons de Vevey est celle des
avec passion et dévouement : des soins dans les moines cisterciens défricheurs : « Ora et labora »
regles de l'art et le respect de I'environnement, a (prie et travaille). Le domaine du Clos de Chillon est
savoir en production intégrée. Le suivi est coordonné  soumis depuis 1983 a la visite des experts de cette
par Badoux-Vins et son directeur Daniel Dufaux, confrérie.

notre partenaire.

Vinification
ancestrale et actuelle

Des siecles durant, le chateau abrite cave et pressoir. Depuis 2011, le Clos de Chillon
renoue avec son passé. Une quarantaine de barriques a été mise en place dans la
premiére salle des souterrains, a coté de la prison ot fut enchainé Frangois Bonivard,
le héros du célébre poéme de Lord Byron, Le prisonnier de Chillon. Ce Grand Cru,
vinifié et mis en bouteille par Badoux-Vins, reflete les valeurs de la fondation :
tradition, prestige et qualité.

CLOS DE CHILLON BLANC GRAND CRU
AOC Lavaux/ Cépage: Chasselas

RECOLTE :

Quand la météo et I'état sanitaire du raisin le
permettent, le chasselas est vendangé en deux,
voire trois fois. Généralement, la parcelle du bord
du lac estvendangée en premier, puis 7 a 10 jours
apres, la parcelle en dessus des voies de chemin
de fer. Ceci permet d'obtenir des raisins de qualité
et a maturité optimale. Les raisins sont récoltés
manuellement.

VINIFICATION :

Le mol(it est entonné dans les barriques dans

la cave du chateau de Chillon™. Commence
alors une étape importante de la vinification : la
fermentation alcoolique (transformation du sucre VINIFICATION :

en alcool par des levures sélectionnées) d'une Le cuvage, opération décisive pour la qualité
durée de plusieurs semaines. Puis la fermentation des vins rouges, dure plusieurs semaines
malolactique suivra de maniére tout a fait naturelle. et est pratiqué a I'ancienne par pigeage.
Pendant I'hiver et le printemps, pour le bien du

vin, 'opération de batonnage est pratiquée afin
de remettre en suspension les lies. La mise en
bouteilles se déroule au chateau, généralement
a l'automne. Dans la catégorie des vinifications
spéciales, le chasselas du chateau a obtenu une
distinction d'argent au Mondial du Chasselas au
printemps 2014 au chateau d'Aigle.

CLOS DE CHILLON ROUGE 2015 GRAND CRU
AOC Lavaux/ Cépages : Gamaret,
Garanoir et Merlot

RECOLTE :

Les raisins sont récoltés manuellement.
En 2015, la qualité fut exceptionnelle,
affichant un magnifique résultat de 105°ce.
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Badoux-Vins,
notre partenaire

Depuis 2010, la Fondation du Chateau de Chillon, a mandaté Badoux-Vins pour
reintroduire la vinification dans la cave du chateau et pour le suivi du vigneron.

Au fil du temps, notre partenariat s'est élargi, a notre grande satisfaction.

C'est en 1908 qu'Henri Badoux fonde la maison Badoux. Respectueux de la tradition

et innovateur, Henri Badoux reconnait non seulement la plénitude du Chasselas

de la région, mais découvre rapidement que certains parchets sont capables de
donner naissance a des vins rouges dignes des meilleurs crus. La réputation de
Badoux-Vins sera batie sur la reconnaissance incontestable du fameux « Aigle les
Murailles ». Badoux-Vins fait la démonstration d'un savoir-faire maitrisé ainsi que d'une
connaissance exceptionnelle du terroir et de ses richesses.

WWW.BADOUX-VINS.CH

Nos Vins
Clos de Chillon Grand Cru

BLANC Chasselas, « Lavaux AOC »

Dune belle robe jaune citron avec des nuances
dorées, le Clos de Chillon dévoile au nez
d'inimitables notes de fraicheur ot dominent I'anis,
le tilleul frais et ou une verveine un peu diluée
laisse la place a la douceur du miel enrobé dans
son écrin de cire. Toutes ces senteurs se mélent
dans un fond de discret et élégant parfum de
vanille fraiche. La bouche dégage une note fruitée
et subtilement fumée, une structure ronde et suave
relevée par son gras et son onctuosité. Dans la
catégorie des vinifications spéciales, le chasselas
du chateau a obtenu une distinction d'argent au
Mondial du chasselas qui a eu lieu au printemps
2014 au Chateau d'Aigle.

ROUGE Assemblage de trois cépages:
Gamaret, Garanoir et Merlot, « Lavaux AOC »
Couleur: tres belle robe rubis avec des reflets
violets. Le nez développe un bouquet d'une grande
richesse grace aux aromes profonds de fruits
rouges, des notes de café et de pralines, le tout
soutenu par de fines odeurs de vanille et d'épices.
La bouche est droite, chaleureuse, énergique.

La masse tannique intense et élégante renforce la
structure. La barrique est bien raisonnée. Quant
aux notes épicées, elles emballent et embellissent
le tout: la symbiose entre le gamaret, le garanoir
et le merlot est remarquable.

Cave du Clos de Chillon dans les souterrains du chateau

BOUTEILLE 7.5 dI CHF 19.90
Verre Chillon CHF 4.50




Reserve de la Fondation du Chateau de Chillon

L'étiquette de la bouteille a été concgue avec le désir de continuer la visite alors

que le visiteur quitte le site de Chillon. Plus tard, de retour chez lui, en servant le vin,
I"appel aux sens évoque le souvenir: les émotions de sa découverte du monument

et de sa visite de la région sont retrouvées.

La Réserve de la Fondation est en vente a la boutique et au bazar du chateau, une fois
que le stock de Clos de Chillon est épuisé. Bouteille 7.5 dl CHF 16.50, 2 dl CHF 8.50.

Sa promotion est assurée en exclusivité par Badoux-Vins qui se réjouit de l'accueil
qui lui est réservé aupres de sa clientéle. La Réserve est proposée dans de nombreux
restaurants et hotels de la région, le Montreux Jazz (sélection premium du Festival
2016), les salons professionnels, I'aéroport international de Geneve, le MOB et la
Suisse alémanique. Le succes est au rendez-vous!

T
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—— VIGNOBLE
= EN TERRASSES

‘;‘5 LAVAUX

GENEVE

AEROPORT

Image de I'étiquette de la Réserve FCC

© Photographie: Rémy Gi

ndroz

BLANC Chasselas, « Lavaux AOC »
Sélection de chasselas issu du vignoble en
terrasses de Lavaux. D'une belle robe jaune citron,
claire, étincelante, le chasselas de la réserve de
chillon offre des ardbmes de fleurs et de fruits a
chair blanche, et des notes minérales.

ROUGE Assemblage de trois cépages:
Gamaret, Garanoir et Merlot, « Lavaux AOC »
L'assemblage de pinot noir et de gamay de la
réserve de chillon offre une robe cerise noire,
dense et profonde, aux aromes subtils de

sous-bois et d'épices.

Réserve FCC au shop de I'aéroport de Genéeve

GENEVE

AEROPORT

CHATEAU DE

[LIA

CHATEAL BE

CHILLON

E
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Offre (Enotouristique
de Chillon

Les barriques du Clos de Chillon

L'offre cenotouristique du chateau est en constante évolution et se professionnalise.
Des 2015, Claire Halmos, adjointe de la directrice, responsable de la Muséographie,
Vigne et Vin, compagnon de la Confrérie du Guillon depuis 2014, collabore étroitement
avec Badoux-Vins, aussi certifié (Enotourisme. Sophie Menghini, responsable
Banquets & Manifestations a obtenu sa Certification (Enotourisme en 2016 (premiére
session). Dés 2017, Lise Leyvraz Dorier, responsable de la communication, des relations
médias et community manager, promeut en continu les activités du chateau et de son vin.

ACTIVITES CENOTOURISTIQUES

Events Dates

La Verrée Vaudoise Dégustation sur réservation (annuel)

Demande en mariage Dégustation sur réservation (annuel)

Vendanges Septembre (annuel et bientdt ouvert au public)

L'lmmersion du Clos de Chillon lacustre 13 mai 2017 (avec dégustation comparative en mai 2020)

Mise en bouteilles 24 septembre 2017, ouverte au public (annuel)

Les Ressats du Guillon 4 Ressats de printemps et 10 d’automne (annuel)

La Cuvée Byron Proposition unique de I'exposition temporaire de 2016

Dégustation vins et chocolat 29 septembre 2015

L'alimentation et le vin au Moyen Age Degustation, banquets et cycle de conférences

sur la future exposition temporaire de 2018

La Verrée Vaudoise

by <2,
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VERREE $»VAUDOISE

Dégustation — Wine tasting — Weinprobe

Si des visites guidées avec dégustations du Clos
de Chillon sont proposées de maniére informelle
depuis quelques années, le besoin de définir un
lieu spécifique dans le chateau s'est révélé par la
demande grandissante des visiteurs.

Inaugurée le 13 avril 2016, la Verrée Vaudoise

est parfaitement intégrée dans une niche des
grands murs peints de la salle du chatelain. Un
aménagement sur mesure doté d'un équipement
professionnel permet de valoriser le vin du chateau
dans un environnement exceptionnel offrant une
vue magnifique sur le Léman. Ce type de moment
convivial est trés apprécié et donne I'occasion de
découvrir une tradition typique de la région : vin
blanc et vin rouge, fliites au sel et jus de pomme
artisanal (offre de base, volontiers modulable selon
les envies).

En visite individuelle ou en groupe d’une trentaine
de personnes, la dégustation d’'une demi-heure est
proposée en 10 langues en conclusion d’une visite
du chateau. Elle est personnalisée.

Lors de la visite, un guide costumeé en habits du
Moyen Age ou en uniforme de Chillon présente le
chateau, dans une perspective eenotouristique.

En passant par la cave ou est stocké le Clos dans
des barriques, une explication est donnée sur le vin
totalement vinifié dans la forteresse. En conclusion
du tour guidé, une dégustation est offerte a la Verrée
Vaudoise. Les visiteurs godtent le fruit de nos vignes
et repartent avec un verre a pied a I'effigie du
chateau, dans un petit carton servant de protection
au transport jusqu’a la maison. |l est en forme de
tour. La Fondation du Chateau de Chillon a bénéficié
du géneéreux soutien de I'Association des Amis du
chateau et de Badoux-Vins pour cette réalisation.

: & NOMBRE DE VISITEURS POUR LA DEGUSTATION
' DUCLOS DE CHILLON A LA VERREE VAUDOISE :

En 2016 >>>2843 (En 2015 >>> 646)



La Verree Vaudoise
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Mise en bouteilles a I'ancienne

L'un des dimanches de septembre a

lieu la mise en bouteilles a I'ancienne,
évenement tres apprécié des visiteurs
qui repartent avec « leur» bouteille!

Elle se déroule dans la premiére cour du
chéateau de 9h00 a 13h00 et le public est
invité a participer a la manceuvre a l'aide
d’une bouchonneuse manuelle.

CLOSDE
CHILLON

GRAND CRU

MISE EN BOUTEILLE
A LANCIENNE

déguster, boucher,
emporter!

Chaque visiteur peut s'offrir une bouteille au prix
de 19.50 CHF, la remplir de vin et la bouchonner
avant de I'amener a la maison pour la déguster.
Pour les plus gourmands, une dégustation est
organisée de 11h00 a 13h00. Les deux Grands Crus
Clos de Chillon, AOC Lavaux, vinifiés par Badoux-
Vins n"auront plus de secrets pour les visiteurs.
Que ce soit le Chasselas pour le vin blanc ou
I'assemblage de trois cépages Gamaret, Garanoir
et Merlot pour le vin rouge, ils feront frétiller les
papilles des fins connaisseurs.
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Le Clos de Chillon Lacustre
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Mettre du vin dans son eau! Le Léman et sa cave

sous-lacustre a Chillon a 30 metres de fond

CLOS bt CHILLON

Grand Cru AOC Lavaux

IMMERSION 2017

Forts de 5 ans d'expérimentation, la Fondation du
Chateau de Chillon et Badoux-Vins s’allient pour un
produit unique. Le 13 mai 2017, une cage pleine de
1000 bouteilles de chasselas est plongée dans le
lac & 30 metres, le long de la fagade sud du chateau
de Chillon™. Elle va les conserver précieusement,
pendant 3 ans, a température constante (12-13°C).
Munie d'un bouchon en liege, marqué Clos

de Chillon 2015, chaque bouteille garde son
identité alors que son étiquette se désintegre. Le
bouchon enduit de cire sert de protection ultime.
Désireux de partager cette expérience unique, les
partenaires lancent une souscription de 6 ou 12
bouteilles a toute personne intéressée, via le site
internet du chateau.

Immersion Lacustre 20172020

Claire Halmos

Souscription de 6 bouteilles de Clos de Chillon 2015.
Les bouteilles seront sorties du lac et remises lors d’une dégustation
au chateau de Chillon™ en mai 2020.

Veytaux, e 13 mai 2017

e

BADOUX  Dariel Dufaux
Vins  Directeur

Rendez-vous en mai 2020 pour une comparaison
entre le Clos traditionnel et lacustre!

Descente de la caisse remplie de bouteilles de Clos de Chillon
blanc grace a un bras élévateur et aux plongeurs d’Intrasub

16

Les souscripteurs ont vogué sur les flots
léemaniques en bateau, en tant que témoins
privilégiés de ce processus d'immersion
extraordinaire, coordonné par Intrasub SA.
Un apéritif a été servi a 'espace dégustation
du chateau LA VERREE VAUDOISE.

La remise des certificats aux heureux propriétaires
s'est faite lors de ce moment convivial a la salle
du chatelain.
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L'aperitif du Ressat du Guillon
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La Fondation du Chateau de Chillon offre
le vin d"apéritif des Ressats les 5 mai 2017
et 25 novembre 2017. |l est le seul a étre
annonceé et dévoilé.

Créée en 1954, la Confrérie du Guillon illustre et
promeut les vignobles et les vins vaudois.

A sa téte un Gouverneur et 40 Conseillers jouent

le role d’exécutif. La Confrérie du Guillon organise
quatorze ressats annuels dans le cadre majestueux
du chateau de Chillon™. Le vin servi lors de
I"apéritif qui accompagne la séance d’intronisations
est le seul annoncé et présenté car c'est le seul
offert. La Fondation du Chateau de Chillon a offert
ce vin le 5 mai et cet automne le 25 novembre 2017.
Pendant la soirée les vins servis ont été achetés
par la Confrérie. Seules les appelations sont
nommeées.

Cuvée Byron 1816-2016
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Affiche de I'exposition

BLANC Chasselas
La bouche est fraiche et vivifiante, accompagnée
d'une subtile et élégante touche minérale.

ROUGE Assemblage

de Pinot noir et de Gamay

Le bouquet est aux notes de framboises et de
cerises; la bouche est franche et élégante,
embellie par des fragrances de violette, de
cassis et de myrtille.

BOUTEILLE 7.5 DL CHF 16.50.-

18

200 ANS, CELA SE FETE!

Grand poete anglais, Lord Byron est inspiré par

sa visite au Chateau de Chillon™ le 25 juin 1816.
Son poeme /e Prisonnier de Chillon est un succes
immédiat qui rend le monument encore plus
célebre. La « Cuvée Byron » est exclusivement
proposée en commémoration du 200°

anniversaire de sa visite. Une proposition unique
a l'occasion de I'exposition « Byron is Back! Lord
Byron, le retour » tenue du 29 avril au 21 ao(t 2016.




Dégustation de vins et de chocolat ° Et le futur 7
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Le 29 septembre 2015, dans la salle du chéatelain,
une vingtaine de vins blancs et rouges de la région
étaient proposés aux participants par Charles-
André Gaudard, coordinateur des ventes de la
Maison QObrist et par Daniel Dufaux, eenologue

de Badoux-Vins. Le tout accompagné de la . e -
gamme de chocolat Ldderach, chocolatier suisse, Le chéteau et son vignoble ©Photographie: Rémy Gindroz
présentée par le confiseur Blaise Poyet.

Dans notre stratégie cenotouristique, nous souhaitons,
en plus de ce qui est actuel et annuel, mettre en place les éléments suivants
a moyen et long terme:

Demande en manage personnaIiSée — Valorisation du vignoble et des travaux de la vigne avec intégration du vignoble

dans le parcours de visite du site du chateau
— QOuverture du vignoble aux visiteurs pour les vendanges
— Certification d’Oenotourisme élargie a certains membres du personnel
— Contribuer de maniére active au réseau des signataires de la charte
— Insérer le logo Vaud-Enotourisme sur les étiquettes de nos bouteilles
— Dés I'ouverture du nouveau pavillon cafétéria, en 2019, le Clos de Chillon
et la Réserve de la FCC se trouveront en exclusivité sur la carte des boissons
— Séance de briefing/débriefing mensuelle sur nos activités cenotouristiques
— Comme a la fin des visites traditionnelles du chateau, demande
a notre aimable clientéle de remplir un questionnaire de satisfaction sur la visite cenotouristique

Quoi de plus romantique que I'intemporel chateau
de Chillon™ poury graver la mémoire de ces
précieux instants? Surprenez votre douce moitié en
I'invitant a decouvrir la vie quotidienne au chateau
d'un personnage du passé, grace a une visite
ludique et animée. Puis, dans l'intimité de I'une de
nos salles privatisées a votre seule attention, vous
pourrez lui demander sa main et célébrer votre
amour en dégustant un verre de notre « Clos de
Chillon, Grand Cru AOC Lavaux ».




Annexes

Nos Partenariats
Badoux-Vins,

Vaud Oenotourisme,
Lavaux AQOC,

Les Amis de Chillon,
L'Office des vins vaudois,
Les Hospices cantonaux,
Suisse Tourisme,

L'Office du Tourisme Vaudois,
Montreux Vevey Tourisme,
Veytaux,

Highlights Geneva Region,
Intrasub

Claire Halmos de la Fondation du Chateau de Chillon
et Daniel Dufaux de Badoux-Vins
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Communiqué aux médias, Veytaux, le 31 mars 2017

Premiére suisse : immersion du Clos de Chillon dans les eaux Iémaniques

Le 13 mai 2017, la Fondation du Chateau de Chillon et Badoux Vins s'unissent pour une
expérience unique en Suisse. Ces partenaires de longue date immergeront leurs bouteilles de
chasselas, dans le lac Léman, au pied de la forteresse millénaire. Pour devenir propriétaire de
quelques bouteilles de ce vin blanc d’exception, une souscription est ouverte.

Clos de Chillon lacustre

Forts de 5 ans d’expérimentation, la Fondation du Chateau de Chillon et Badoux Vins a Aigle s'allient
pour un produit unique. Le 13 mai prochain, dés 8 heures 30, une cage sera plongée dans le lac a

30 metres, le long de la facade sud du chateau de Chillon™. Elle va conserver précieusement, pendant
3 ans, les 1'000 bouteilles de chasselas. Munie d'un bouchon en liege, marqué Clos de Chillon 2015,
chaque bouteille garde son identité alors que son étiquette se désintegre. Le bouchon enduit de cire sert
de protection ultime. Le fruit des vignes de Chillon est entierement vinifié au chateau.

La clé de ce succes vinique

Au ceeur du lac, les conditions de conservation du vin sont idéales. Elles procurent |a stabilité et
I'épanouissement tout en douceur des bouteilles de vin blanc. Le taux d’humidité équivalant a 100%
épargne toute évaporation pendant les 3 ans d'immersion. Aussi, la pénétration de |'air dans la bouteille
est infime. Enfin, le tres faible taux d’oxygéne contenu dans I'eau optimise I'évolution du vin de maniere
idéale. L'immersion a 30 metres de profondeur garantit en outre une obscurité totale, sans risque de
jaunissement par les UV ou d'altération du goGt. Quant a la température fraiche et stable, elle ne varie
guere : soit de 12 a 13° C. Enfin, la pression a cette profondeur réduit considérablement les
mouvements et les échanges entre I'intérieur de la bouteille et I'environnement immédiat.

Souscription ouverte a toutes et a tous !

Désireux de partager cette expérience unique, le chateau de Chillon™ et Badoux Vins lancent une
souscription de 6 ou 12 bouteilles a toute personne intéressée, via le site web du chateau (voir ci-
dessous). Les premiers inscrits vogueront sur les flots [émaniques en bateau, en tant que témoins
privilégiés de ce processus d'immersion extraordinaire, coordonné par Intrasub SA. Un apéritif sera servi
a l'espace dégustation du chateau La verrée vaudoise. A noter que la remise des certificats aux heureux
propriétaires se fera lors de ce moment convivial.

Souscription ouverte de maximum 12 bouteilles,
selon I'adage : « premiers inscrits, premiers servis »:
6 bouteilles CHF 200.- /12 bouteilles CHF 400.-

Contact et souscription : www.chillon.ch/fr/Z5038

Une barge spéciale est prévue pour les journalistes souhaitant vivre ce moment unique sur I'eau le 13 mai.

Images a disposition : https://www.dropbox.com/sh/n1bk5Iraglrhy79/AAD3gAnKZi3BtgA26qStzSjTa?dI=0

Attention, en prévision d'une forte affluence a Veytaux, nous conseillons de privilégier les transports publics.

Contacts pour les médias :

CHATEAU DE CHILLON™ BADOUX VINS

Claire Halmos Daniel Dufaux

Adjointe de la Directrice T 079 644 20 39 Directeur T 079 353 6410
claire.halmos@chillon.ch daniel.dufaux@badoux-vins.ch
www.chillon.ch www.badoux-vins.ch
CHATEAU DE CHILLON™

Lise Leyvraz Dorier
Responsable de la Communication T 078 771 66 59
lise.leyvrazdorier@chillon.ch

#mmersion #Chillon #ChateaudeChillon

Lien de Vaud-Oenotourisme : www.vaud-oenotourisme.ch
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Chateau de Chillon™ — L 'histoire au présent

Veytaux, 2017. Le chateau de Chillon™ est I'une des forteresses les plus fascinantes d'Europe. Il
constitue également le monument historique le plus visité de Suisse avec environ 350'000 visiteurs
annuels. Joyau architectural, il est serré dans le splendide écrin que lui offrent le lac Léman et les
Alpes.

Visiter le chateau de Chillon™, c'est remonter le temps. Chaque salle dévoile une partie de son histoire
—aussi bien la vie quotidienne a la Cour de Savoie que celle des baillis bernois. Les visiteurs découvrent
les peintures murales du 14° siecle encore visibles dans la chambre du Duc et la chapelle, ou encore la
grande collection de coffres et le mobilier présent dans toutes les piéces. Les quatre grandes salles
d'apparat, propices autrefois a de somptueux banquets, les immergent dans la vie quotidienne du
Moyen Age. Mais Chillon était aussi une forteresse ! Protégée certes par le lac, le coté terre est lui paré
de tours de défense et d'un chemin de ronde. De nombreuses armes sont exposées.

Cette citadelle construite sur un Tlot rocheux au 12° siécle n'a cessé d'enflammer I'imagination des
artistes, de Rousseau a Hugo, de Delacroix a Courbet. D'innombrables légendes sont d"ailleurs nées en
ces lieux, dont la plus connue est celle de Frangois Bonivard, rendue célebre par Lord Byron qui en fit le
héros de son poéme “Le Prisonnier de Chillon". Le fameux pilier dans le souterrain, auquel il fut
enchainé, est un incontournable du chateau !

Visites individuelles ou en groupes, libres, guidées ou audioguidées, les visiteurs peuvent choisir la
formule qui leur convient ! ls ont la possibilité d’en savoir encore plus sur les mille ans d'histoire du site
grace a huit mini-films disponibles sur des bornes réparties dans les salles du chateau.

Chillon est a disposition pour des événements privés, tels que cocktails et diners aux chandelles avec
animation médiévale, et des manifestations publiques: expositions, spectacles et concerts sont
organisés tout au long de I'année. Du 27 janvier au 5 novembre 2017, le chateau accueille |'exposition
« Médiévale Factory. Lunettes, papier, fourchette et autres inventions médiévales ».

Chillon produit également son propre vin — le Clos de Chillon — lequel reflete les valeurs de la
fondation : tradition, prestige et qualité. Le chateau et sa boutique sont ouverts tous les jours, excepté
le Ter janvier et le 25 décembre.

Plus d'informations sur I'histoire, les différents tours guidés et |'organisation d'événements sur
www.chillon.ch. Une sélection de photos est disponible pour téléchargement depuis I'espace média :
http://www.chillon.ch/fr/Z5027/images-l0gos.

Contact:

Fondation du chateau de Chillon
Marta Sofia dos Santos
Directrice

Tél: +41(0)21 966 89 10
info@chillon.ch
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Veytaux, le 3 octobre 2016

COMMUNIQUE DE PRESSE

Balade gourmande au chateau de Chillon™ !

Evénement : la forteresse du bout du lac organise une journée placée sous le signe de la gastronomie
dimanche 9 octobre de 10h00 a 17h00. « Chillon fait son marché » et propose aux fins gourmets un
panel d’activités durant toute la journée.

Vous étes gourmands ? Alors n'hésitez pas a venir titiller vos papilles au chateau de Chillon™ e
dimanche 9 octobre prochain. La traditionnelle mise en bouteille du vin, le fameux « Clos de Chillon »,
est toujours une occasion de faire la féte. Cette année encore, |I'équipe de Chillon se met en quatre pour
proposer au public une multitude d'activités. Au programme de cet événement organisé grace au
précieux soutien de I’Association des Amis du Chateau ? Dégustations et vente de produits du terroir,
ateliers chocolat pour les enfants et visites des vignes !

Produits du terroir a deéguster et mise en bouteille artisanale !

Entre le vin et le chateau, c’est une longue histoire d’amour. Pour la faire découvrir aux visiteurs, trois
activités sont proposées ! La visite du vignoble (11h00, 13h00 et 15h00), la dégustation du Clos de
Chillon Grand Cru 2015 (rouge et blanc), AOC Lavaux, vinifié par la Maison Henri Badoux dans les 45
barriques placées dans les sous-sols du chateau. Et surtout, la célebre mise en bouteille a I'ancienne :
chaque visiteur pourra s'offrir une bouteille au prix de 19.90 CHF, la remplir de vin et la bouchonner lui-
méme manuellement | « 2015 est une année simplement exceptionnelle pour nos vins » annonce déja
Claire Halmos, responsable du projet a Chillon.

Pour que la balade gourmande soit parfaite, divers artisans tiendront des stands et proposeront des
dégustations et de la vente de produits du terroir : Obrist et Badoux pour les vins, La Pécherie du Léman
avec de savoureuses spécialités, Le Gibier du domaine, La Laiterie de Gruyere, la Charcuterie des
Remparts et Laderach pour les douceurs chocolatées.

Les journalistes sont cordialement invités a I'événement.

Horaires et tarifs :

Entrée au chateau et « Chillon fait son marché » de 10h00 a 17h00 : Adulte CHF 12.50 ; Enfant CHF 6.-,
Famille CHF 29.- ; Etudiant/Sénior CHF 10.50

Atelier chocolat pour les enfants : CHF 5.-

Contact :

Marta dos Santos Claire Halmos Elvire Kiienzi
Directrice Adjointe de la directrice Communication
Tél.: 021 966 89 10 Responsable muséographie Relations Médias
martadossantos@chillon.ch Tél.: 021 966 89 27 Tél.: 021 966 82 45

claire.halmos@chillon.ch elvire.kuenzi@chillon.ch
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Veytaux, le 7 avril 2016

COMMUNIQUE DE PRESSE

Verrée Vaudoise : nouvel espace de dégustation !

Enotourisme : le chateau de Chillon inaugure son nouvel espace de dégustation de vin le 13 avril a 11h.
La Verrée Vaudoise vise a faire découvrir le Clos de Chillon et les coutumes vaudoises.

On le sait, le canton de Vaud est connu pour son vin, son papet vaudois, ses flGtes, sa salée au sucre et
ses saucissons ! Ce que vous ignoriez, c'est que le chateau de Chillon vient d’aménager un nouvel
espace pour déguster le Clos de Chillon, le Grand Cru du chateau.

La Verrée Vaudoise se déploie dans la salle du Chatelain, préte a faire découvrir le vin du chateau et les
traditions régionales aux visiteurs du monument historique le plus visité de Suisse.

Elle sera inaugurée le mercredi 13 avril 2016 a 11h au chateau de Chillon par le président de la
Fondation du Chateau de Chillon, Claude Ruey, Marta dos Santos, directrice et Daniel Dufaux, directeur
de Badoux-vins.

Inauguration et coutumes vaudoises

Depuis 2011, le chateau a renoué avec son passé et abrite prés de quarante barriques de vin dans ses
souterrains. Si I'on organisait déja des visitées guidées avec verrées de maniere informelle, le besoin de
définir un lieu de dégustation spécifique s'est révélé suite a la demande grandissante des visiteurs. Pour
les groupes d'une trentaine de personnes, la dégustation est proposée en conclusion de la visite du
chateau et dure une trentaine de minutes d'avril a octobre.

« La Verrée Vaudoise vise a valoriser la tradition locale et le vin du chateau. Nous souhaitons faire
découvrir nos traditions au plus grand nombre de visiteurs tant suisses qu'internationaux explique Claire
Halmos, la directrice adjointe du chateau et conceptrice du projet. Ce type de verrée est trés apprécié
car il offre un moment de convivialité typique de la région en mettant en valeur les produits du terroir
selon la tradition locale : vin blanc et vin rouge, fltes au sel et jus de pomme artisanal font partie de
I'offre. La Fondation du Chateau a bénéficié du généreux soutien de I'Association des Amis du chateau
et de Badoux-vins pour cette réalisation d'un budget de 80'000 CHF, complete-t-elle ».

L'inauguration de I'espace sera |'occasion de présenter trois vins (rouge et blanc) réalisés en partenariat
avec Badoux-vins dans le respect des valeurs de la Fondation Tradition — Prestige — Qualité : le
traditionnel Clos de Chillon 2014, le nouveau deuxieme vin La Réserve de la Fondation et la cuvée Byron,
proposée en exclusivité durant |I'exposition temporaire « 1816-2016 Byron is back! Lord Byron, le retour »
du 29 avril au 21 ao(t. Et une autre surprise. ..

La presse est invitée a cette dégustation animée par les Gais Compagnons, le groupe vocal de la
Confrérie du Guillon, le 13 avril @ 11h00 au chateau de Chillon !

Informations : www.chillon.ch
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Contact :

Elvire Kiienzi

Communication et relations médias
Tél. : 021 966 82 45
elvire.kuenzi@chillon.ch

Annexe : bréve et photo libres d'utilisation
Enotourisme : le chateau de Chillon inaugure ce mercredi 13 avril La Verrée Vaudoise, son nouvel
espace de dégustation de vin. Destiné a faire découvrir le Clos de Chillon et les coutumes vaudoises, il
propose aux visiteurs du monument un moment de convivialité typique de la région et met en valeur les
produits du terroir selon la tradition locale.

Informations, réservations et tarifs : http://www.chillon.ch/fr/Visites/visites-guidees

Photo (en piéce jointe) :
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Veytaux, le 18 septembre 2015

COMMUNIQUE DE PRESSE

Chocolat et vin, un mariage a découvrir au chateau de Chillon !

Gastronomie : Avis aux fins gastronomes, la forteresse du bout du lac propose une soirée « Chocolat et
Vin : un accord subtil » le mardi 29 septembre prochain !

Vous étes gourmands ? Vous aimez le chocolat ? Et le vin ?

Ca tombe bien, le chateau de Chillon organise une grande soirée pour faire découvrir cette alliance
insolite et méconnue e mardi 29 septembre prochain dés 18h30.

« La dégustation de vin et de chocolat se ressemble sur plusieurs points, explique Blaise Poyet,
chocolatier et confiseur. Nous parlons également de grands crus quand nous évoguons certains
chocolats ». Quelques-uns de ces fameux grands crus, fabriqués avec des feves de cacao qui possedent
des caractéristiques particulieres et identifiables, seront a découvrir pendant la soirée !

Tout comme le vin, les feves de cacao sont des produits d'agriculture qui apportent un arme au produit.
Les feves provenant d'Afrique sont ainsi plus ameres et celles d’Amérique du Sud plutot acides. Les
participants a |'événement seront aussi surpris de découvrir un goGt fumé et tourbé dans le chocolat
indonésien. Mais la grande question demeure : comment marier le vin et le chocolat ?

Pour contrer les préjugés sur cette alliance, les amateurs de bonne chére sont invités a venir la tester
dans I'enceinte du chateau.

Une soirée en deux temps pour s'essayer a I'art de la dégustation

Au programme ? Une premiére dégustation se tiendra dans la salle du Chatelain dés 18h30. Une
vingtaine de vins blancs et rouges de la région (dont le Clos de Chillon 2014) seront proposés aux
participants par Charles-André Gaudard, coordinateur des ventes de la Maison Obrist et par Daniel
Dufaux, cenologue de la Maison Badoux. Le tout sera accompagné de la gamme de chocolat Laderach,
chocolatier suisse, présentée par le confiseur Blaise Poyet.

Et ce n'est qu'une mise en bouche puisque la suite de la soirée promet de ravir les plus fins gourmets !
C'est dés 20h00 et jusqu'a 21h30 dans I'Aula Magna que I'événement « chocolat et vin, un accord
subtil » prendra toute sa saveur. Une initiation a la dégustation enrichie par des explications sur la
meilleure maniére de faire frétiller ses papilles avec ce mélange particulier ravira les curigux.

Blaise Poyet fera tout d'abord découvrir trois grands crus de chocolats — Grenade, Ghana, Java - dont il
expliquera les caractéristiques avant que Daniel Dufaux initie le public a I'art subtil du mariage entre
vins et chocolats. Le public pourra ainsi déguster trois chocolats et une surprise au chocolat avec une
sélection de vins et champagne parmi lesquels un Malbec/Cabernet Franc, un Doral Passerillé ou encore
un Pinot Noir doux d'Ollon.

De quoi donner I'eau a la bouche aux gourmands et c'est tant mieux puisque les inscriptions sont
ouvertes sur le site internet du chateau !
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Tarifs

Dégustation : CHF 25.00 par personne

Mariage vin et chocolat : CHF 30.00 par personne
Dégustation et mariage : CHF 50.00 par personne
Inscriptions : http://www.chillon.ch/fr/Reservations/reservation-degustation

Contact :
Elvire Kiienzi

Marketing & Communication
Tél.: 021 966 82 45
elvire.kuenzi@chillon.ch

Photo (en piéce jointe) :

Sophie Merk

Responsable Banquets & Manifestations
021 966 89 30

sophie.merk@chillon.ch
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Veytaux, le 11 septembre 2015

COMMUNIQUE DE PRESSE

Pour publication immédiate

Mise en bouteille « a I’ancienne » du Clos de Chillon au chateau!

Gastronomie : Le public pourra participer a la mise en bouteille artisanale du Clos de Chillon le samedi
19 septembre prochain dans le cadre magique du chateau.

Vous souhaitez jouer de vos muscles et procéder vous-méme a une mise en bouteille artisanale ? Venez
tenter I'expérience au chateau de Chillon le samedi 19 septembre prochain !

La traditionnelle mise en bouteille du Clos de Chillon se déroulera dans la premiére cour du chateau de
9h00 a 13h00 et le public sera invité a participer a la manceuvre a |'aide d'une bouchonneuse manuelle.
Chaque visiteur pourra s'offrir une bouteille au prix de 19.50 CHF, la remplir de vin et la bouchonner
avant de I'amener a la maison pour la déguster.

Pour les plus gourmands, une dégustation est organisée de 11h00 a 13h00. Les deux Grands Crus Clos
de Chillon 2014, AQOC Lavaux, vinifiés par la Maison Henri Badoux n'auront plus de secrets pour les
visiteurs. Que ce soit le Chasselas pour le vin blanc ou I'assemblage de trois cépages Gamaret, Garanoir
et Merlot pour le vin rouge, ils feront frétiller les papilles des fins connaisseurs.

Cette année, environ 1'000 bouteilles attendent d'étre remplies ! Les journalistes sont cordialement
invités a I'événement pour mettre la main a la pate !

Le vin et le chateau de Chillon : une longue et belle histoire

Pendant des siecles, le chateau a abrité des caves et des pressoirs mais ce n'est que récemment que
I"équipe de Chillon a renoué avec la tradition. Depuis 2011, la forteresse abrite un nouveau trésor dans
ses souterrains : une quarantaine de barriques de vin. Plantés sur le méme vignoble de 12'500 m2 a 300
metres du chateau, ces différents cépages bénéficient d'un an de vinification en barriques de chéne
avant d'étre mis en bouteille par la Maison Henri Badoux SA.

La commercialisation est exclusivement faite par la Fondation du Chateau de Chillon et le produit des
ventes est affecté aux ceuvres de conservation et de restauration du monument.

Horaires et tarifs :
Mise en bouteille a I'ancienne dées 9h00 : Adulte CHF 12.50 ; Enfant CHF 6.-, Famille CHF 29.- ;
Etudiant/Sénior CHF 10.50 (entrée au chateau).
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Contact :

Elvire Kiienzi Claire Halmos
Communication & Relations Médias Adjointe de la directrice
Tél.: 021 966 82 45 Responsable muséographie
elvire.kuenzi@chillon.ch 021 966 89 27

claire.halmos@chillon.ch

Annexe : breve et photo

Gastronomie : La traditionnelle mise en bouteille artisanale du Clos de Chillon se déroulera le samedi 19
septembre de 9h00 & 13h00 au chateau de Chillon ! Les visiteurs qui le souhaitent pourront participer
eux-mémes a la mise en bouteille et bouchonner leur propre bouteille (au prix de 19.50 CHF la bouteille).
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Veytaux, le 12 septembre 2014

COMMUNIQUE DE PRESSE

Visite gourmande avec le meilleur sommelier du monde

Dans le cadre de la Semaine du Goft, le chateau de Chillon invite a une visite gourmande samedi 20
septembre.

Des 11h, la premiére cuvée du Clos de Chillon rouge sera mise en bouteille a I'ancienne dans la 1% cour
— les visiteurs pouvant mettre la main a I'ouvrage ! Planté sur le méme vignoble que le Chasselas, a 300
metres du chateau, cet assemblage de Gamaret et de Garanoir aura bénéficié d'un an de vinification en
barrique de chéne dans le souterrain du chateau. Le Chasselas 2013 sera également proposé a la
dégustation.

Les participants auront de plus I'occasion de goQter une vingtaine d'autres crus blancs et rouges vaudois,
accompagnés de fromages du pays (CHF 20.-, entrée au chateau et verre souvenir inclus).

Cette journée exceptionnelle sera marquée par la présence d'un hote d’honneur : Paolo Basso, consacré
Meilleur sommelier du monde en 2013. A 15h, il initiera les intéressés a I'art de la dégustation sur le

theme « Tradition et renouveau de la Suisse vinicole », pour une participation supplémentaire de CHF 30.-

Plus d'informations et réservations sur www.chillon.ch/fr/Reservations/reservation-visite-gourmande

*X¥¥

Mise en bouteille a I'ancienne dés 11h : Adulte CHF 1250 ; Enfant CHF 6.-, Famille CHF 29.- ;
Etudiant/Sénior CHF 10.50 (entrée au chateau).

Déqustation de vins et de fromages dés 11h : CHF 20.-, entrée au chateau et verre souvenir inclus.

Avec initiation a la dégustation par Paolo Basso a 15h : CHF 50.- tout inclus.

Contact presse :
Alexandra Ranzoni

Marketing & Communication
0219668917
alexandra.ranzoni@chillon.ch
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Veytaux, le 16 janvier 2014

COMMUNIQUE DE PRESSE

Pour publication immédiate

Immersion de bouteilles de vin dans le Léman

Comment le vin vieillit-il lorsqu’il est conservé en milieu aquatique ? Telle est la question a laquelle une
nouvelle expérience d'immersion menée conjointement par le chateau de Chillon et la maison Badoux
Vins, a Aigle, avec le soutien d'Intrasub sa et de Jean-Paul Gaud sa (bouchons), devrait permettre de
répondre. A — 23 métres, en effet, la température est réguliere (env. 10°), I'obscurité totale, I'humidité
maximale et la teneur en oxygene tres faible. Aux dégustations comparatives avec des bouteilles issues
d'un méme lot, conservées dans des conditions normales de stockage en cave, s'ajouteront dans le futur
des analyses chimiques et physiques.

Pour éviter les problemes rencontrés lors d'une premiere tentative, il y a trois ans, le bouchage type
« champagne » a été appliqué sur la moitié des bouteilles de Clos de Chillon (chasselas) a titre de test.
Ce systeme est le mieux adapté a la pression qui regne a — 23 metres ; profondeur a laquelle le vin a été
immergé jeudi matin. S'agissant des autres bouteilles faisant également I'objet de I'expérience (Badoux
Brut, effervescent, et Badoux « Lettres de noblesse », un pinot noir d'Yvorne), le bouchage « normal » a
été retenu, mais avec les améliorations suivantes : bouchon de 49 mm (au lieu de 40), diametre supérieur
(26 mm au lieu de 24), couches de paraffine supplémentaires afin d’améliorer I'adhérence au goulot,
goulot recouvert de cire. Par ailleurs, une contre-pression a été établie a I'intérieur des bouteilles pour
compenser |'élévation de la pression produite par I'immersion.

330 bouteilles au total ont donc été immergées devant la falaise qui s'enfonce a la verticale, au pied du

chateau de Chillon. Elles sont contenues dans une cage en acier galvanisé, totalement ajourée. Des
prélevements seront effectués au fil des années pour étudier I'évolution du vin conservé en eau douce.

Pour toute information complémentaire :

- Daniel Dufaux, cenologue, directeur adjoint de Badoux Vins sa, 079 353 64 10
- Jean Pierre Pastori, directeur du chateau de Chillon, 076 580 26 47

- Joél Steininger, Intrasub sa, 079 515 68 43

- Jean-Paul Gaud, 022 343 79 43
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Mise en bouteille a I'ancienne et dégustation

Outre la musique médiévale qui résonnera dans les cours et salles du chateau ce samedi 14 septembre,
un parfum de vin émanera du souterrain ! En effet, le millésime 2012 qui y a été élevé un an durant dans
une quarantaine de barriques en chéne sera mis en bouteille artisanalement. Les visiteurs auront
I'occasion de boucher leurs propres bouteilles dans la 1% cour dés 11h00.

Le Clos de Chillon 2012 pourra également étre dégusté lors d'une soirée organisée par I'Association des
Amis du Chateau de Chillon en collaboration avec les Maisons Badoux et Obrist, mardi 18 septembre.
Organisée dans le cadre de la Semaine du godt, cette grande dégustation permettra a la centaine de
participants de godter, des 18h30, a une vingtaine de vins blancs et rouges vaudois ainsi qu'a différents
produits du terroir. Puis, dés 20h15, une initiation a la dégustation sera proposée par Daniel Dufaux,
président des cenologues suisses, en charge de la vinification du Grand Cru du chateau.

* K% ¥

Mise en bouteille samedi 14 septembre, & 11h00, dans la 1% cour du chateau. Entrée au chateau, sans
supplément : Adulte CHF 12.- ; Enfant CHF 6.-, Famille CHF 28.- ; Etudiant/Sénior CHF 10.-. Animations
et musique médiévale de 10h00 a 18h00. Plus d'informations : www.chillon.ch/fr/Manifestations

Dégustation de vins mardi 18 septembre. Dégustation 18h30-20h00 : CHF 25.-/personne ; Initiation a la
dégustation 20h15-21h45 : CHF 30.-/personne ; Dégustation et initiation : CHF 50.-/personne. Verre de
dégustation "Chillon" offert et Clos de Chillon 2012 vendu a tarif préférentiel. Plus d'informations et
réservation : www.chillon.ch/fr/Reservations/reservation-degustation

Contact

Alexandra Ranzoni
Marketing & Communication
021966 89 17
alexandra.ranzoni@chillon.ch
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On déguste a Chillon

Les Amis du chateau de Chillon en partenariat avec les maisons Badoux et Obrist organisent une
importante dégustation de vins mardi 8 mai, des 18h30, dans le cadre unique de la forteresse
médiévale. Une vingtaine de Grands Crus vaudois de différents cépages seront présentés. Parmi eux, le
Clos de Chillon, fera notamment I'objet d'une dégustation commentée par Daniel Dufaux, |'cenologue en
charge de sa vinification. Le millésime 2011, élevé en barrique dans le fameux souterrain de Bonivard,
sera go(ité en avant-premiere, sa mise en bouteille au chateau n'étant prévue qu'en septembre
prochain !

FXXXXX

Chateau de Chillon, mardi 8 mai de 18h30 a environ 21h00 ; Tarif unique : CHF 25.- par personne ;
Réservation : 021 966 89 10 ou info@chillon.ch. Plus d'informations : www.chillon.ch

Contact :

Alexandra Ranzoni

Tél.: 021 966 89 17
alexandra.ranzoni@chillon.ch
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Clos de Chillon : retour a la tradition

Le chateau de Chillon renoue avec son lointain passé en vinifiant sur place le vin de ses vignes avant de
le mettre en bouteille. A cette fin, il a établi un partenariat avec la maison Henri Badoux SA, a Aigle.
Objectif déclaré : améliorer encore la qualité de ce chasselas répondant a I'appellation Lavaux, cultivé
par le vigneron tacheron Eddy Bertholet a quelques centaines de metres, au bord du lac.

Il'y a des siecles que des vignes sont travaillées dans les environs de Chillon. Diverses références
historiques attestent de I'existence au chateau de pressoirs et de caves a vin. Pourquoi des lors ne pas
valoriser le Clos de Chillon —mention confirmée récemment par la Commission des désignations des vins
vaudois— en le vinifiant, non plus a Villeneuve, mais sur place ? Un espace des souterrains du chateau
abrite depuis peu une quarantaine de barriques qui viennent d‘accueillir le produit de la vendange 2011.

Désormais, les visiteurs ont la possibilité de voir a I'ceuvre I'eenologue Daniel Dufaux et son équipe de
la maison Henri Badoux SA. Diminution de la quantité de raisin produite, allongement de la durée de
vinification, méthode plus « naturelle » : le Clos de Chillon ne peut que bénéficier de cette nouvelle
approche. Pourvu de la mention « Elevé et mis en bouteille au chateau », le millésime 2011 devrait
pouvoir s'imposer sur le marché alémanique, notamment.

La présentation a la presse de ce projet de la direction du chateau, lundi 3 octobre, a été complétée par
la remontée par deux plongeurs de la société Intrasub de bouteilles de Clos de Chillon et d'Aigle Les
Murailles, immergées, il y a un an, a trente-trois metres de profondeur dans le Léman. Contre toute
attente, le vin ne saurait faire I'objet de I'étude longue durée envisagée avec I'école de viticulture et
d’'cenologie de Changins. Les bouchons n'ont pas résisté a la pression de |'eau et a un taux d’humidité
de 100% ! A la déception générale, c'est un liquide vaseux qui a été tiré des bouteilles. ..

Pour plus d'informations :

Jean Pierre Pastori

Directeur de la fondation du chateau de Chillon
Tél.: 021966 89 10

Daniel Dufaux
Directeur technique Badoux Vins SA
Tél. : 024 468 68 88
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Mille bouteilles de chasselas immergées dans le Léman
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VD: du chasselas immergé dans le Léman
Un millier de bouteilles de chasselas
ont etée immergées samedi dans le lac
Leman, au pied du chiateau de Chillon.
La caisse contenant le vin restera su-
pendue a un cable, & 30 métres de pro-
fondeur. A déguster dans trois ans.

Une premiére expeéerience en 2011 avait
eété un échec: l'eau s’était infiltrée
dans les flacons. Un deuxieme essail en
2014 a pleinement réussi, ce quli a ou-
vert la voie a une opération de plus
grande ampleur samedi, a 1E_lquelle ont
as=isteé une centaine de personnes.
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Le chateau de
Chillon possede également
12 500 m2 de vignes, que des
donateurs |ui avaient
offertes pour protéger
SON pantrama.
Depuisl'an dernier, son
directeur Jean-Pierre
Pastori a décide de
rapatrier |2 vinification
dans ses murs et c’est
ainsi gue la cave du
chateau s'est enrichie
d'une quarantaine da
barrigues ou Daniel
Dufaux élabore ce Clos de
Chillon,
Des conditiens de luxe:
venoanges du chasselas

Ein Waadtldnder Chasselas, im Barrigue gereit? Dazn hatte
ich bis vor kurzem eine klare, ablehnende Haltuig, Zu viele
tnisslingene Waine sind mir schon begegnet: Dic Holznote
verunstaliele die zane Fracht und brachts den fringliedrigen
Kibrper ans dem Glelchgewicht. Bei Chardonnay, Cabernet
Sauvignon und anderen unverwiistlicheren Sorn mag das
kleing Eichenfass hilfreich, ja unvermeidbich scir, Beim Chasselas
nieht, Da mache der Winzer bitle ginen grossen Bogen darum!
Dach auch beim Wein gilt: Etne fir unverbriichlch gehaliens
Uberzeugung kann durch eine noue Erfihrung jederzeit
umgestossen werden. Alleingiiltige Rezepte gibt ee nicht — weder
im Rebberg noch im Keller, Dies machie mir kirskich der Clos

du Chillon vom gleschnamigen Wasserschlnss in Veytaux bewisst

Dessen Chasselas-Trauben wachsen im sehlogseiganen

1,25 Hektaren grossen Rebberg nahe Montreus direkt am
Genfersee. Gepflogt und geerntet werden sie von Maison
Henrl Badoux aus Aigle: Dessen Chel-Onologe Daniel Dufaux
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Chasselas reift fantastisch. Wo aber findet man die
besten Bedingungen? Die Stiftung von Schloss
Chillon und Badoux Vins aus Aigle VD sind sicher:
Unter Wasser! «Dort», sagt Onologe Daniel Dufaux,
«sind die Konditionen optimal: 100 Prozent

raisin, une maceration
peliiculaire d'une dizaine
d'heures, un pressurage
doux et une fermentation
an barrigues a basse
temperature avant que
I'élevage se pralonge

Infos: www.chillon.ch

Luftfeuchtigkeit. Kaum Luftzufuhr. Absolute
Dunkelheit. Eine nahezu konstante Temperatur.»
Deshalb werden am 13. Mai 1000 Flaschen des
Clos de Chillon
Blanc 2015 in
Montreux VD im
Genfersee ver-
senkt. Fir drei
Jahre. Die Weine
kann man kaufen.

soUs bois pendant douze
| rois, Aufinal, un vin au

| neztrés floral, tilleul,
verveine. En bouche, le
fruit prend la reléve avec
ung touche de fumé, une
jolie frafcheur, et beau
gras gui enrobea bien
ensemble. DMOG.
Clos de Chillon 2011, 70 ¢,
191, wwwechillon.ch,

KILCHMANNS WEINTIFF

Gelungenes
No-go

fiberwacht die Kelterung und présentiert einen bemerkenswerten
Wiln, Er isst den Chassclas withrend zwlf Monaten in Barrigues
wergdren und reifer. mit wochentlicher Aufelheunp der Hefen,
was ihm Schmels und Rundbedt schenko

Die 40 Eichontisschen Lisgen in einem mittelaitertichen,
historisch bedeutsamen Kellergewslbe von Chitear Chillon,
Im 16 |abrhundert war der sich gegen die Herren von Savoyen

|
|
auflelinende Bonifard darin gefangen. Als q
<The Prisoner of Chillons hat iha Lord Byron B 1
in seinem gleichnamigen Poem verewigt.

Der Clos du Chillon Ist der erste Barrigues-
Chasselas, der mir gefillt. Das

dezente Bouguiet rieght
zart nach Lindenbliiten,
Anznas, Anls und Vanille.
I Gaumen besitel der
Wein Weite, Schinélz und
Eleganz. Er passt fabelhaft
Zu giner Fschterring und
zu Seefischem an elner
samigen Spuce

Den Clas 8y
Chillon 2011
19Fr_ abé
Flaschen j2 17 Fr.|
gibt o5 Gher
Chateau de Chillon,
Veytain,

Tel DZ19658% 10,
www.chillon.ch

Haken Giie Fragen, Anmegungen, Winsche rund ume Thi
f Wil ? Scheeiben Sie uns auf weintippssanntagszeltung,
nder www dace ook comysonmagseung



Communication Flyer de promotion, recto Flyer de promotion, verso

Souscription ouverte a toutes et a tous!

Soyez les premiers propriétaires de quelques bouteilles de
I'exceptionnelle cuvée du Clos de Chillon 2015, au bénéfice
d’un vieillissement lacustre.

A Chillon, la mise en eaux aura lieu le samedi 13 mai 2017 de
8h30 a 13 heures. Vous pourrez voguer sur les flots |émaniques
en bateau, en tant que témoins privilégiés de ce processus
d'immersion extraordinaire, coordonné par la maison IntraSuB.
Un apéritif sera servi a I'espace de dégustation du chateau
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. La verrée vaudoise. La remise des certificats aux heureux
C I OS d e C h | | I O n I a C u Stre - propriétaires se fera lors de ce moment convivial.
Expérience unique et souscription %7
ISmmezjgl?g de§2b(;)1u7tellilge;]ssgl‘o?3dhe Chillon BLADOUX
amedi 13 mai — a . L.
o Souscription
« Premiers inscrits, premiers servis »;
La Fondation du chateau La clé de ce succes vinique )
de Chillon et Badoux Vins Une cage est plongée dans le lac a . (:Zb::uu:“_lﬁs Cléllfllzz?lgﬂ-
;o 30 metres et conserve précieusement, - outeilies .~ Max. 12 bouteilles p./p.
S umS_‘SBnt pour_une pendant 3 ans, les 1000 bouteilles -
premiere en Suisse. de vin blanc. Munie d’un bouchon en Contact et souscription:
Ces partenaires de longue liege, marqué Clos de Chillon 2015, www.chillon.ch/fr/Z
P g /fr/Z5038
date ont mis les paillettes chaque bouteille garde son identité Confirmation & réception du versement.
de la terre de Chillon et alors que son étiquette se désintegre.
leur savoir-faire dans le e bouchon enduit de cire sert de @Z11900)| CHATEAU DE CHILLON™

Claire Halmos

Adjointe de la Directrice
claire.halmos@chillon.ch
www.chillon.ch

BADOUX VINS OYyod

Daniel Dufaux

protection ultime.

scintillement du Léman

pour un produit exceptionnel:
le Clos de Chillon lacustre.
Apres 5 ans d'expérimen-
tation, les conditions de

4+ SITE CULTUREL
SUISSE

@chateauchillon

Directeur T.079 353 6410 2 %

: [N #ChateaudeChill >

conservation du chasselas sapoUx  daniel.dufaux@badoux-vins.ch e chillon €02
VINS www.badoux-vins.ch #immersion v

sont idéales.
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CLOS DE CHILLON LACUSTRE:

CHATEAU DE CHILLON" - BADOUX VINS

Expérience unique et souscription
Immersion des bouteilles Clos de Chillon

SAMEDI 13 MAI 2017 - 8h30 a 13h

La Fondation du chateau de Chillon
et Badoux Vins s’unissent pour
une premiére en Suisse autour

du Clos de Chillon.

Partenaires de longue date et forts
de cing ans d’expérimentation
concluante d’'immersion dans les
profondeurs du Léman, le chateau
de Chillon™ et la maison Badoux Vins
a Aigle sont en mesure de proposer

des conditions de conservation idéales.

Elles garantissent la stabilité

et I'épanouissement tout en douceur
des bouteilles de chasselas

du Clos de Chillon.

La clé de ce succés vinique

La réunion de critéres entierement naturels
perfectionne la conservation du vin.

Le taux d’humidité équivalant a 100%
épargne toute évaporation pendant les

trois ans d'immersion. Aussi, la pénétration
de l'air dans la bouteille est infime. Enfin, le
tres faible taux d'oxygene contenu dans l'eau

optimise I'évolution du vin de maniere idéale.

L'immersion a 30 metres de profondeur
garantit en outre une obscurité totale,

sans risque de jaunissement par les UV ou
d'altération du godt. Quant a la température
fraiche et stable, elle ne varie guere : soit de
12 313° C. La pression a cette profondeur
réduit considérablement les mouvements et
les échanges entre l'intérieur de la bouteille
et l'environnement immédiat.

Une cage plongée dans I'eau et suspendue
a un cable conserve précieusement les mille
bouteilles du Clos de Chillon blanc. Celles-ci
sont remplies entiérement sans vide dair.
Munie d'un bouchon en liege, marqué

Clos de Chillon 2015, chaque bouteille garde
son identité alors que son étiquette, elle, se
désintégre. Le bouchon est alors enduit de
cire ; une protection ultime.

Souscription ouverte a tous !

Désireux de partager cette expérience
unique, le chateau de Chillon™ et Badoux
Vins lancent une souscription de six ou
douze bouteilles a toute personne intéressée.

Soyez les premiers propriétaires de quelques
bouteilles de I'exceptionnelle cuvée

du Clos de Chillon 2015, au bénéfice

d’un vieillissement lacustre de trois ans,

au pied de la forteresse millénaire !

A Chillon, la mise en eaux aura lieu

le samedi 13 mai 2017 de 8h30 a 13 heures.
Vous pourrez voguer sur les flots |émaniques
en bateau, en tant que témoins privilégiés
de ce processus d'immersion extraordinaire,
coordonné par la maison IntraSuB.

Sensuivra un apéritif a l'espace de
dégustation du chéteau La verrée vaudoise.
A noter que la remise des certificats

aux heureux propriétaires se fera lors

de ce moment convivial.

Souscription ouverte de maximum 12 bouteilles,
selon I'adage : « premiers inscrits, premiers servis »
6 bouteilles CHF 200.- 12 bouteilles CHF g00.-

Cette opération sera reconduite selon la demande.
Contact et souscription : www.chillon.ch/fr/Z5038

Confirmation a réception du versement.

CHATEAU DE CHILLON™

Claire Halmos
Adjointe de la Directrice
claire.halmos@chillon.ch

BADOUX VINS

Daniel Dufaux
Directeur - T 079 353 6410
daniel.dufaux@badoux-vins.ch

Annonce dans presse spécialisée

CHILLON

i CULTUREL

HILLO

Vin exclusif du chateau de Chillon™:
Monument emblématique de la Suisse,

..,.!g

entre lac et montagnes, témoin

de mille ans d histoire.

Situé dans l'aire d‘appellation «Lavaux», le
vignoble de Chillon de 12'500 m2 s’étale le long
de la rive du Léman ou il bénéficie du fameux
micro-climat.

Des siecles durant, le chateau abrita cave et
pressoir. Depuis 2011, le Clos de Chillon renoue
avec son passé. Une quarantaine de barriques
sont mises en place dans la premiere salle
des souterrains ou fut enchainé Francois
Bonivard, le héros du célebre poeme de Lord
Byron, « Le prisonnier de Chillon ».

Ce Grand Cru AOC Lavaux reflete les valeurs
de la Fondation du Chéateau d,e Chillon:
TRADITION, PRESTIGE et QUALITE.

Envente exclusive alaBoutique etau Bazardu
chateau: le produit des ventes est affecté aux
ceuvres de conservation et de restauration
du monument.

En automne, le visiteur est invité a la mise en
bouteille a I'ancienne dans la premiére cour du
chateau.

En apothéose de votre visite guidée, une
dégustation est proposée dans la Salle du
chéatelain, offrant une vue sublime sur le lac
Léman. Les demandes en mariage en téte a
téte y sont tres prisées...

Partenaires de longue date, la Fondation du
Chateau de Chillon et Badoux-Vins s’unissent
en mai 2017 pour une premiére suisse: le
Clos de Chillon lacustre. Une cage plongée a
30 metres dans le lac au pied du chéateau
conserve précieusement, dans des conditions
idéales, 1'000 bouteilles de vin blanc pendant
3 ans. Rendez-vous en mai 2020 pour une
dégustation comparative du Clos de Chillon
traditionnel et lacustre!

Avis aux amateurs:
souscriptions sur www.chillon.ch

LYOQOW

@chateauchillon
#ChateaudeChillon
#Chillon

CHILLON.CH
BADOUX-VINS.CH
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LE VIN DES
MURAILLES




Plaque pour immersion du Clos Lacustre Panneau signalétique

CLOS pr
CHILLON

o b= GRAND CRU

o “ MISE EN BOUTEILLE

W f | A UANCIENNE
CLOS b CHILLOIN >
deqguster, boucher,

emporter!

OB B8 O &

@ o8 &

o B @ 0 @

@ a8 0 8 . Troppe ouverue desas
a o

[+ ] -1 &

& o

] @
-l N — £
ORbQ08eQ i

oeooDO B8
SR e 0B 0R = @ 07
0O®O0000 ! b
B8 D0B8 60 )
o8 e000 | :
N PoOLDOBD
606866 PEEL L)
OO0 O0C0e 0 OO0000D
faocs 8 e = L)
ORLOCEeQ L= SR ]

i

Trappe
riermplsnge cots



Roll-up grand format pour promotion Banniére pour signatures mail

Clos de Chillon Lacustre |
“Samedi13mai2017-8h30a 13h+

Immersion des bouteilles et souscription ici

CLOSDE
CHILLON

GRAND CRU

étond sur 1250

e over 12500m* on the banks of er

sich auf 12500m?
i

CHILLON

FONDATION DU

?\;{g CHATEAU DE CHILLON

www.chillon.ch
BADOUX
s nves
@chateauchillon
Henri BADOUX SA #ChateaudeChillon
R

+ SITE CULTUREL
#Chillon SUEH




Site de la Fondation du chateau de Chillon™ www.chillon.ch Blog du Chateau de Chillon https://chateauchillon.wordpress.com

CHILLON

Chateau de Chillon™

L blog da chilniss des chatrmrz

Event: immersion du Clos de Chillon

Plonger le vin du chateau dans le lac!

WIN BLANC: CLOS DE CHILLON CRAND CRU

1-8 nisultats pour vatre recherche "virs®

HERENVE O LA FOMELTICHN: iy
UCE

Immersion insolite et souscription!

i BLAME C10E BE CHLLON




Communication Réseaux sociaux (facebook, instragram, twitter)
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Notes de la Confrérie des Vignerons de Vevey

Confrérie des Vignerons

Vevey Regu le 2 9 4R, 2018
Ora et Labora > f:‘(p'-) 20 ,(’;“fgl Jr(ﬂ
. FOND. CHATEAU DE CHILLON
Proces-verbal de la .
i o ) Fondation du
lére visite (printemps), 2016 Chateau de Chillon
Critéres observés Av. de Chillon 21
A Taille, formation du cep, attache des branches 4 fruits 1820 VEYTAUX
B Tenue du cep, alignement, installation de soutien
C Entretien et conservation du sol, maitrise de I'herbe,
protection contre I'érosion
D Santé du cep
Signalisation des parcelles
Notes obtenues et notes moyennes ;
Vigneron Piquet  Surface (difficile) Nom local Notess A B C D E Moy. Rem.
[m2]
BERTHOLET Edouard
750 5187 CLOS DE CHILLON 5 55 55 55 6 5.38
751 4040 CLOS DE CHILLON 5 55 55 55 6 5.38
752 3039 (3039) AUTHEY 5 5B 8 BS 5.50
Total vigneron 12266 (3039)
Total général 12266 (3039)
Notes moyennes obtenues pour toute la Confrérie : 5116 5.496 5.603 5.302 5.923 > b5.409



Recgu le {5 JUIL 2016 ,

Confrérie des Vignerons i
Vevey

Ora et Labora

FOND. ]
keerbal 2l O D_CHATE,"-.L DE CHILLON
Fondation du

2éme visite (€t€), 2016 Chéteau de Chillon

Critéres observés Av. de Chillon 21

Remplace
B 1820 VEYTAUX
g Fbourgeonnement
C Autres soins du cepr
[p Entretien du sol, maitrise de U'herbe, protection contre

I'érosion

E Equilibre de la plante F Ravageurs et accidents

Notes obtenues et notes moyennes :

Vigneron Piguet  Surface (difficile) Nom local MNotess A B C D E F Moy. Rem,
[m2]
BERTHOLET Edouard
750 3187 CLOS DE CHILLON 55 35 55 85 6 571
73l 4040 CLOS DE CHILLON 55 55 55 571
7a2 3039 (3039) AU THEY 535 55 6 6 5.79
Total vigneron 12266 (3039
Total général 12266 (3039)

MNotes moyennes obtenues pour toute la Confrérie : 5.892 5332 5208 5539 5748 5550 = 5498

Procés-verbal de la

Confrerie des Vignerons
Vevey

QOra et Labora

FOND. CHATEAU DE CHILLON
Fondation du

3éme visite (automne), 2016 Chéateau de Chillon

Critéres observés

Av. de Chillon 21

R o pe
A Rognage (écimage) et défeuillage 1820 VEYTAUX

B Maladies

C Ravageurs

D Accidents et carences

E Entretien du sol, maitrise de I'herbe, protection contre F Maitrise de la récolte

l'érosion

Notes obtenues et notes moyennes :

Vigneron Piquet

BERTHOLET Edouard
750
751
752

Total vigneron

Total général

Surface (difficile) Nom local Notess A B C D E F Moy. Rem.

[m2]
5187 CLOS DE CHILLON 6 6 6 6 55 55 573
4040 CLOS DE CHILLON 6 6 6 6 55 6 593
3039 (3039) AU THEY 6 6 6 6 6 55 580

12266 (3039)
12266 (3039)

Notes moyennes obtenues pour toute la Confrérie : 5.617 5346 5954 5.695 5.632 5.384 > 5.499



Contributeurs au dossier de candidature

Claude Ruey
Président de la Fondation
du Chéateau de Chillon (FCC)

Marta dos Santos
Directrice de la FCC

Claire Halmos

Adjointe de la directrice de la FCC,
Cheffe de projet,

Responsable Muséographie,
Vigne et Vin

T 021 966 8927
claire.halmos@chillon.ch

Daniel Dufaux

Directeur de Badoux-Vins

Président de I'Union suisse des cenologues
T079 3536410
daniel.dufaux@badoux-vins.ch

Sophie Menghini

Responsable Banquets et Manifestations
Certification (Enotourisme 2016

T 021 966 89 30
sophie.menghini@chillon.ch

Lise Leyvraz Dorier

Responsable Communication de la FCC,
Relations Médias & Community manager
T 021 966 82 45 (sauf jeudi)
lise.leyvrazdorier@chillon.ch

Terry Fernandez
Graphiste

Marjorie Bonvin
Maitre caviste, Badoux-Vins

Edouard Bertholet
Vigneron-tacheron du Clos de Chillon

Jean-Daniel Crausaz

Ancien Vigneron du Clos de Chillon

de 1968 a 2005. Témoin privilégié et
mémoire vivante de |'histoire de la vigne
romande et en particulier du

Clos de Chillon



www.chillon.ch
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@chateauchillon
#Chillon
#ChateaudeChillon
#ClosdeChillon

CHILLON

CULTUREL

. FONDATION DU
CHATEAU DE CHILLON
Avenue de Chillon 21
CH - 1820 Veytaux
Tél.: +41 (0)21 966 89 10
Fax: +41(0)21 966 89 12
Email: info@chillon.ch
www.chillon.ch



