
 

Date de votre événement 

À définir   
 Entreprise 
 Titre Nom Prénom  
 Adresse 
 NPA Lieu 
 
 
Lieu : Dôme du Terroir    
Nombre de convives : dès 20 personnes  Tél.  ………………………………….. 
Heure : à définir  E-mail :  ………………………………….. 
 
Adresse de facturation : à préciser 
 

 
Madame, Monsieur, 
 
Nous vous remercions pour votre demande et avons le plaisir de vous transmettre la proposition 
suivante : 
 

Menu du terroir « L’authentique » 

Velouté de légumes du moment  

* 

Marmite des anges : bœuf mijoté au vin rouge 

Gratin de pomme de terre 

Légumes de saison  

* 

Tarte fine aux pommes sauce caramel beurre salé 

 
Prix du menu : CHF 38.00 / personne (TVA comprise) 

 

 

Menu du terroir « Tradition » 

Salade garnie de dés de Gruyère AOP, 

Pommes & noix 

Pain paysan 

* 

Saucisson vaudois IGP en croûte  

Lentilles d’Ici à la moutarde en grain du Moulin de Sévery et aux légumes  

* 

Tartelette au citron  

 
Prix du menu : CHF 39.00 / personne (TVA comprise). 
 
 
 

Menu du terroir « Le jour se lève » 

Duo de malakoffs, bouquet de salade 



 

Pain paysan 

* 

Papet vaudois 

Saucisse aux choux 

* 

Tarte à la raisinée 

 
Prix du menu : CHF 42.00 / personne (TVA comprise). 
 
 

Menu du terroir « gourmand » 

Salade du pêcheur, crudités du moment  

* 

Emincé de poulet à la moutarde en grain du Moulin de Sévery  

Riz pilaf aux petits légumes 

* 

Poire pochée aux épices sauce chocolat 

 
Prix du menu : CHF 39.00 / personne (TVA comprise) 
 
Supplément ronde des fromages vaudois (TVA comprise) 
3 sortes CHF 7.50/personne 
5 sortes CHF 10.50/personne 
 
 

« LE BRUNCH DES PAYSANNES VAUDOISE » 
Tous les dimanches de 10:00 à 14:00 

 

Tresse, beurre, confitures maison, miel 

Taillé vaudois en couronne 

Bircher maison  

* 

Salades de saison 

Plateau de charcuterie vaudoises : Jambon à l’os, saucissons divers, lard grillé 

Pâté d’Etagnières  

Œufs 

Poisson selon arrivage  

Plateau de fromage vaudois 

Assortiment de pains 

* 

Tartelette raisinée et citron 

Moelleux au chocolat 

Salée à la crème  

Fruits de saison 

Jus de pommes, eau, café et thé 

 



 

CHF 42.00 par personne 

Enfants : Gratuit jusqu’à 4 ans, CHF 16.00 jusqu’à 12 ans  
Toutes nos viandes ainsi que nos poissons sont de provenance suisse 

Allergies : Nous vous renseignons volontiers 

 
Boissons :  A la carte de notre restaurant 
  
Validité : Notre offre est valable 1 mois à compter de la date de ce document.  
 
Facturation : Notre facturation est faite sur le nombre de convives annoncé définitif. Payable à 10 

jours à réception de votre facture. 
 
Acompte : Un acompte de 50% du montant de votre événement vous sera facturé lors de la 

confirmation. 
 
Conditions Hors allergies et régime spéciaux un menu unique est choisi pour l’ensemble des 

convives. 
générales : Le client confirmera le nombre de convives 1 semaine avant la manifestation. 
  
Annulation : Moins de 3 jours avant la date de la réception, la totalité du devis sera facturée. 
 
 
Nous vous remercions de votre confiance et restons à votre disposition pour toute question ou 
modification de cette proposition. 
 
Dans l’attente d’un prochain contact, nous vous transmettons nos salutations les plus gourmandes.  
 
 Lausanne, le 26 janvier 2024 
 
 
 
Mary-Laure Schorderet 
Responsable du Service traiteur 
 
Contact 
Terre Vaudoise – Service traiteur, Rue de Genève 100, 1004 Lausanne 
traiteur@terre-vaudoise.ch   -   021 614 25 70   -   079 613 89 04 

Facturation/administration 
Proterroir Sàrl, Service traiteur des Paysannes Vaudoises, Case postale 1080, 1001 Lausanne 
 
 
 
 
 

 
 


